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Przepisy na lody i napoje
maszyna do lodow

Mrozony jogurt
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Zawartosc

Lody 09
Koktajl mleczny 64

Slushie 71

Lekkie lody 83

wtoski 16d 91
Lody 99
Sorbet 115

Mrozony jogurt 149

Mrozony napdj 187
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Od tego zacznijmy

Dostosuj temperature w zamrazarce

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, zaleca sig utrzymanie
temperatury zamrazarki w zakresie od -12°C do -22°C,
poniewaz pinta wymaga zamrozenia sktadnikéw do
okreslonego poziomu przed przetwarzaniem. Jesli
temperatura zamrazarki miesci sie w tym zakresie,
pinta prawdopodobnie osiggnie odpowiednia
temperature potrzebng do przetworzenia.

Potdz pinte na rownej powierzchni

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zaleca sie, aby nie
przetwarzac pinty, jesli sktadniki zostaty zamrozone pod

katem lub wyjete i zamrozone ponownie nieréwnomiernie.

Jedli pinta jest nieréwnomiernie zamrozona, nalezy jg
roztopi¢, ubi¢ trzepaczka, a nastepnie ponownie
zamrozi¢ na réwnej powierzchni przed przetwarzaniem.

Zamrozi¢ na 24 godziny

Przed przetworzeniem nalezy pozwoli¢ pincie
osiggnac jeszcze nizszg temperature niz po prostu
zamrozenie.zen

]

Najlepiej sprawdzajg sie zamrazarki pionowe

Zaleca sie nie uzywac¢ zamrazarki skrzyniowej,

poniewaz moze ona osiggac zbyt niskie temperatury.

Wskazowki dla

najlepszych rezultatow

Sktadniki zamrozone sg stodsze

Obawiasz sie, ze Twoja baza bedzie zbyt stodka? Spokojnie, stodycz bedzie mniej wyrazna po zamrozeniu i

przetworzeniu na mrozony deser.

Co zrobi¢ z resztkami

Do SCOOPABLES

Jesli w kuflu deserowym DESSERT STATION zostaty
resztki, sptaszcz gére przed ponownym
zamrozeniem. Jedli stanie sie zbyt twardy,

zmiksuj go ponownie. Jesli jest migkki, po prostu
nabierz tyzka i delektuj sie.
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moze da¢ nowe doznania smakowe.

Przygotowanie kapieli lodowej

Do napojéw

Podczas ponownego przetwarzania napojéw nadajgcych
sie do picia, takich jak Cofeeccino, Slushi, mrozone
napoje czy koktajle mleczne, przed rozpoczeciem
ponownego przetwarzania nalezy dodac ptyn do
wlewania na wierzch zamrozonej podstawy.

Jesli mrozony przysmak zawiera dodatki, jego ponowne przetworzenie spowoduje ich dalsze rozdrobnienie, co

W przypadku przepiséw wymagajacych gotowania bazy zaleca sie uzycie kapieli lodowej, aby szybko schtodzi¢ baze przed
zamrozeniem. Aby przygotowac kapiel lodowa, napetnij duzg miske lodem i wodg, a nastepnie umiesc pinte w lodowatej
wodzie. Gdy baza ostygnie ponizej 4°C, przenie$ pinte do zamrazarki w celu dalszego zamrozenia.




Ogolne zamienniki sktadnikow Dodatki

Niezaleznie od tego, czy jeste$ na diecie bezmlecznej, weganiskiej, czy niskoweglowodanowej, nadal mozesz cieszy¢ sie pysznymi ﬁ b »
mrozonymi przekgskami, ktére pasujg do Twojego stylu zycia. Aby zapewni¢ sobie sukces, doktadnie odmierzaj sktadniki, - ‘-fY:.'\ .
--. T~ -
Scidle przestrzegaj instrukcji i korzystaj z ponizszych wskazéwek podczas dokonywania zamian. » - ~—
Twarde mieszanki Miekkie mieszanki
Dodatki, takie jak twarde cukierki, orzechy i kawatki Miekkie dodatki, takie jak ptatki $niadaniowe, ciasteczka i
BEZ NABIAEU czekolady, nie zostang rozdrobnione podczas programu mrozone owoce, zostana rozdrobnione na mniejsze kawatki
MIX-IN i pozostang nienaruszone. Aby zapewni¢ najlepsze podczas programu MIX-IN. Aby uzyskac¢ wieksze kawatki,
rezultaty, zalecamy uzycie mini kawatkéw czekolady i zalecamy uzycie wiekszych kawatkow miekkich sktadnikow.

cukierkéw lub wstepnie posiekanych dodatkéw.

Zamienniki produktéw mlecznych Zamienniki CUkrU

W celu zapoznania sig z zamiennikami konkretnych

MLEKO przepiséw, zapoznaj sig z przepisami na kolejnych , ,
stronach. Ty|k0 dla LODOW I LODOW
Dodanie $wiezych owocéw, soséw i past do smarowania moze nie przynies¢ pozgdanego
. rezultatu, poniewaz moga one rozwodni¢ smak. Masta orzechowe i kremy czekoladowo-
CIEZKT LEKKI orzechowe réwniez nie tgcza sie dobrze.
KREM .
urowa agawa
KREM — nektar
SYROP
KREM
SER

Dostosuj lody i
lody z ekstraktami i dodatkami

Pamietaj, aby uzywac niestodzonych zamiennikéw i

Jesli uzywasz zamiennikéw cukru, uzyj
na poczatku ubija¢ sama $mietanke kokosowa.
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programu LIGHT ICE CREAM do przetworzenia.

1.Zréb baze + 4 2. Zamroz
Zacznij od stworzenia bazy,
korzystajac z dowolnego przepisu
zawartego w tym przewodniku, w Aby uzyskac¢ szeroka game smakow, i przykrycilu pinty pokwkq zamro}z H
a o q . ., - na 24 godziny. Warto mie¢ w zamrazarce
ktérym znajdziesz opcje baz mozesz zastgpi¢ ekstrakt waniliowy 1 ) X L.
bezmlecznych i niskokalorycznych. tyzeczka ekstraktu z owocéw, ziét lub kilkalgotowychipintJabymécieitatvg

ST przetworzy¢ w urzadzeniu,
kiedy tylko zechcesz.

3. Proces 4. Dodaj MIX-IN-y
Wybierz opcje GORA, DOt lub tyzka zréb otwér o szerokosci 5. Proces
PEENY, a nastepnie wybierz 3,8 cm i siegajacy dna kufla.
- program odpowiadajacy Twojej bazie, Nastepnie dodaj do niego Naciénij program MIX-IN.
aby rozpocza¢ przetwarzanie. wybrane dodatki.

+MIX-IN




Krakl 7amrazanie

Aby przygotowac¢ mrozone, nadajace sie do picia przysmaki, napetnij dno kufla do linii DRINKABLE MAX
FILL (FREEZE), a nastepnie wt6z go do zamrazarki na 24 godziny.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty w przypadku receptur bazowych z uzyciem mieszanek w proszku, zaleca
sie podgrzanie ptynu przed dodaniem proszku. Mieszaj mieszanke do catkowitego rozpuszczenia
proszku, a nastepnie pozostaw do ostygnigcia przed zamrozeniem.

Krak 2 Wlewanie

Aby uzyskac¢ pozgdang konsystencje nadajaca sie do picia w programach DRINKABLE, wazne jest, aby dodac
ptyn do kufla przed przetworzeniem. Dzieki temu zamrozony napéj bedzie miat idealng konsystencje,
pozwalajacg na delektowanie sig nim.

Po wyjeciu bazy z zamrazarki mozesz jg wzbogaci¢, dodajac wybrany sktadnik do nalewania, az
osiggnie linie MAX FILL. Po dodaniu, przetwérz mieszanke, uzywajgc odpowiedniego programu do
przygotowywania napojéw, aby uzyska¢ optymalne rezultaty.

Krok 3. Proces

Po dodaniu zalewy czas rozpoczg¢ przetwarzanie. Jesli baza jest bardzo zimna, uzyskanie pozadanej
konsystencji moze wymagac kilku cykli przetwarzania. Osobom preferujgcym rzadsze mrozone
napoje zalecamy odczekanie kilku minut, az baza sie ogrzeje, zanim rozpocznie sie przetwarzanie.

Aby uzyskac rzadsza konsystencje mrozonego napoju po przetworzeniu, mozesz dodac¢ 24 tyzki
preferowanego dodatku do nalewania. Po dodaniu wybierz opcje ,RE-SPIN”, aby doda¢ nadmiar ptynu i
dostosowac konsystencje do swoich preferencji.

NOTATKA

Zostato Ci cos do
wypicia?

Bez problemu.

Resztki mrozonego napoju lub slushie? Bez obaw. Zamroz pinte. Aby przetworzy¢
resztki, dodaj 1/2-3/4 szklanki preferowanego napoju do nalewania, a nastepnie wybierz
program pasujacy do bazy. Ciesz sie orzezwiajgcym smakotykiem!

Dodaj pozadane
wla¢ do:

Mrozony napéj
Slushi&
Coffeeccino

Prosimy unika¢ uzywania programu RE-SPIN z resztkami. Nie zaleca sig jego stosowania do
przetwarzania juz przygotowanych mrozonych napojéw lub smakotykéw.




SKEADNIKI

10 g serka $mietankowego (w temperaturze
pokojowej)

60 g cukru 10 g konfitury

malinowej 120 g $mietanki kremoéwki

110 g mleka

35 g malin (przekrojonych na pét)

Dodatki: (opcjonalnie)

35 g malin (pokrojonych na pét) 3

trufle z biatej czekolady (pokrojone na ¢wiartki)
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POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa %)
Trzepaczka (@
tyzka f

KROKI

O W duzej misce wymieszaj serek $mietankowy, cukier i
konfiture malinowa.
Za pomoca trzepaczki wymieszaj wszystkie sktadniki, az

beda doktadnie wymieszane, a cukier zacznie sig
rozpuszczac.

O W misce potagcz $mietanke kremdwke z mlekiem.
Ubijaj, az wszystkie sktadniki doktadnie sig potacza.
Poniewaz konfitura malinowa jest do$¢ gesta, moze to
zaja¢ 2 minuty.

O Nalezy doda¢ potowe malin, przekrojonych na pét. W
zaleznosci od wielkosci, powinno wyjs¢ od 6 do 8 malin.

O Po dodaniu wszystkich sktadnikéw (oprécz
dodatkéw), przelej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. Przykryj pokrywkg i wstaw do
zamrazarki na 16-24 godziny.

O Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

O Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pinta do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

O Wybierz tryb petny, a nastepnie tryb lodéw. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl.

O Po przetworzeniu usun zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

o Za pomocag tyzki zréb dziurke w $rodku lodéw,
przesuwajac jg od géry do dotu.
Dodatki zostang umieszczone w tym otworze. Dodaj
maliny i trufle z biatej czekolady do mieszanki. Upewnij
sie, ze maliny sg przekrojone na pét, a trufle pokrojone na
¢wiartki. Poniewaz te dodatki nie zostang
rozdrobnione na mniejsze kawatki podczas mieszania,
upewnij sie, ze sg w matych kawatkach.

O W16z zewnetrzng miske z pintg z powrotem do urzadzenia
i zablokuj jg. Wybierz tryb mieszania.

O Po zakonAczeniu cyklu mieszania wyjmij zewnetrzng
miske z urzadzenia.

O Twoje lody sg gotowe do spozycia! Smacznego!

spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

170 g $wiezych jezyn 80 ml petnego mleka

70 g biatego cukru 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
¥ tyzeczki skérki cytrynowej

240 g $mietanki kremoéwki

KROKI

@ Zmiksuj jezyny, cukier, mleko i skérke z cytryny w
blenderze.

@ Przecedz nasiona przez sito o drobnych oczkach i przetéz
puree do duzej miski. @

@ W innej duzej misce potgcz $mietane i ekstrakt
waniliowy. Miksuj przez okoto 30 sekund lub do uzyskania

gtadkiej masy. Dodaj do puree i dobrze wymieszaj.

@ Wlaé¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 24 godziny.

@ Po 24 godzinach wyjmij pinte z zamrazarki i zdejmij

pokrywke. Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywce
miski.
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POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka ﬂ
IS

Dwie duze miski

Sitko o drobnych oczkach

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske

z pinta do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzadnie si¢ na swoim miejscu.

Kliknij przycisk z lodami.
Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do

podania. Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢

spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Czerwony owoc smoka
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g migzszu czerwonego smoczego
owocu, 30 g biatego

cukru, 150 g $mietanki kremowki

KROKI

@ Wszystkie sktadniki wrzuci¢ do blendera o duzej mocy.

Dobrze wymieszat do uzyskania gfadkiej konsystendii.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci p6t
litra, przykryj pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z
pinta do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Naci$nij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb lodéw.
Nacisénij przycisk start i pozwdl maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
tyzka /9

Blender
(o)

@ Zakoficz cykl. Lody powinny by¢ gladkie. Jesli nie sa, mozesz raz uruchomi¢ tryb

ponownego zakrecenia.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Twoje lody sg gotowe do spozycia! Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac¢ przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Wisniowy
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

150g wisni
160 g Smietanki kremowki

150 g stodzonego mleka skondensowanego

KROKI

@ Usun pestki ze 150 g wisni, a nastepnie zmiksuj wisnie
w blenderze.

@ W duzej misce ubij 160 g $mietanki kremoéwki, az powstanie
$rednio sztywna piana.

Delikatnie wmieszaj puree wisniowe i 150 g
stodzonego mleka skondensowanego do ubitej $mietany.
Mieszaj, az masa bedzie gtadka i catkowicie sie potaczy.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 24 godziny.

@ Po 24 godzinach wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wtdz zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzadnie si¢ na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka ﬂ

Duza miska

@ Wybierz tryb LODY.

Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj w miseczkach, dekorujac dodatkowymi
wisniami, jesli chcesz.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Nasiona Chia
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

60 g mleka
30 g miodu
140 g jogurtu greckiego

20 g nasion chia

KROKI

@ W duzej misce potacz 60 g mleka, 30 g miodu, 140
g jogurtu greckiego i 20 g nasion chia. Mieszaj, az
masa bedzie catkowicie gtadka i dobrze potgczona.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 24 godziny.

@ Po 24 godzinach wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

(® wybierz tryb LODY.

POTRZEBNE NARZEDZIA

NOTATKA

Duza miska @
Szpatutka silikonowa %)

@ Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,

wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

230 g petnottustego, niestodzonego mleka kokosowego
10 g startego kokosa
30 g bitej $mietany

70 g cukru granulowanego

KROKI

@ Do matego rondelka wlej 230 g petnottustego
mleka kokosowego, 10 g wiérkéw kokosowych, 30 g
bitej $mietany i 70 g cukru granulowanego.
Gotowac na matym ogniu przez okoto 10 minut, od czasu
do czasu mieszajac, az cukier sie rozpusci.

@ Zdja¢ z ognia i pozostawi¢ mieszaning do ostygniecia.

@ Po ostygnieciu przelej mieszanke do blendera i miksuj, az do
uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 24 godziny.

@ Po 24 godzinach wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij

pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Drewniana tyzka /9

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb LODY.

Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast,
gdy maja jeszcze optymalng konsystencje.

SKEADNIKI

120 g $mietanki kremoéwki 50 g soku pomarariczowego
70 g mleka 90 g cukru
40 g mrozonych kawatkéw marchewki (kostki 1 cm)

50 g kawatkéw ananasa (kostki 1 cm)

KROKI

@ Do miski wt6z émietane kreméwke, mleko, sok pomararnczowy
i cukier. Ubijaj, az cukier sie rozpusci.

@ W pustym pojemniku o pojemnosci pét litra umiesc¢
marchewki i kawatki ananasa, a nastepnie zalej
mieszanka mleczng. Przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij przycisk
Start i pozwdl maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa ﬁ
Trzepaczka (@
tyzka /)

Zakoncz cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz
uruchomic tryb RE-SPIN raz.

@ Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetdz je do miski lub naczynia do podania.

Sugestie podania: Podawa¢ udekorowane skérkg
pomaranczows.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

150 g stodzonego kremu orzechowego wedtug wtasnego wyboru
(Pistacje, orzechy laskowe, migdaty, orzechy laskowe-czekolada, itp.)
100 ml $mietanki kremowki

250 ml petnego mleka

1tyzeczka ekstraktu smakowego wedtug wtasnego wyboru

(Pistacje, orzechy laskowe, migdaty, itp.) Szczypta soli
KROKI

@ Do duzej miski wlej 150 g stodzonego kremu orzechowego,
100 ml $mietanki kremdwki, 250 ml petnego mleka, 1
tyzeczke ekstraktu smakowego i szczypte soli.

@ Doktadnie mieszaj, az krem orzechowy catkowicie
sie rozpusci, a mieszanina bedzie gtadka i rownomiernie
potaczona.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

@ Wt6z pinte do zewnetrznej miski. Wi6z zewnetrzng miske z
pintg do maszyny.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Duza miska

Szpatutka silikonowa %)

i obracaj, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na swoim miejscu.
@ Wybierz tryb LODY.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte. Dodaj
dodatki (takie jak posiekane orzechy lub kawatki
czekolady), wyjmij lody z pinty | podawaj Lub
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

<
X
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Herbata zielona
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

70 g cukru granulowanego 250 g mleka
20 g serka $mietankowego 180 g $mietanki kremdwki
5 g ekstraktu waniliowego

10 g proszku z zielonej herbaty (matcha)

KROKI

(D Podgrzewaj w kuchence mikrofalowej 20 g serka Smietankowego przez okoto
10 sekund, az zmigknie, nastepnie mieszaj, az do uzyskania gtadkiej

konsystencji.

@ Do duzej miski dodaj zmigkczony serek $mietankowy,
70 g cukru, 10 g proszku matcha i 5 g ekstraktu waniliowego,
a nastepnie doktadnie wymieszaj.

@ Do mieszanki dodaj 250 g mleka i 180 g $mietanki kremoéwki i
mieszaj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Duza miska

Szpatutka silikonowa %)

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske z
pinta do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa zatrzasnie
si¢ na swoim miejscu.

(7 wybierz tryb LODY.

Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki, wyjmij
lody z kufla i przetdz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Mango

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

80 g mleka
130 g $Smietanki kremoéwki, ubitej
65 g migzszu mango (pokrojonego w kostke o boku 1 cm)

110 g cukru

KROKI

@ Zmiksuj wszystkie sktadniki w blenderze na wysokich obrotach, az do
uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Wlej mieszanke do pustego naczynia o pojemnosci pét
litra, dodaj pokrojone w kostke mango i delikatnie wymieszaj, aby

réwnomiernie rozprowadzi¢ mieszanke.

@ Przykryj kufel pokrywkg i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk PELNY, aby przetworzy¢ cato$¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
tyzka f

Blender “
(o)

pinta, a nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy

cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz uruchomié
funkcje RE-SPIN.

tryb raz.

@ Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske, wyjmij pinte i
przetdz jg do miski lub naczynia do podania. Zaleca sie
podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze optymalng
konsystencje.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

SKEADNIKI

240 g $mietanki kremoéwki 2 z6ttka jaj

120 g $mietanki kremdwki pét na pot 60 éwiezo wyciénigtego soku z cytryny

1tyzka startej skorki z cytryny 100 g biatego cukru

KROKI

@ Do rondla, podgrzewanego na matym ogniu, dodaj 240 g
$mietanki kreméwki, 120 g $mietanki pét na pét, 100 g
biatego cukru i 1 tyzke startej skorki z cytryny.

Delikatnie ubijaj przez okoto 5 minut, az cukier
catkowicie sie rozpusci.

@ W duzej misce ubij 2 z6ttka na gtadkg mase. Powoli
dodawaij kilka tyzek cieptej Smietanki do zéttek, caty czas
mieszajac. To zahartuje jajka i zapobiegnie ich $cieciu.
Nastepnie wlej zahartowang mase jajeczng z powrotem
do rondla z pozostatg $mietanka.

@ Kontynuuj gotowanie na matym ogniu przez 5-10
minut, ciggle mieszajac, az mieszanina lekko zgestnieje i
stanie sie spieniona. Nie doprowadzaj do wrzenia.

@ Zdjac z ognia i przela¢ schtodzong mieszanke do
pojemnika o pojemnosci pét litra, a nastepnie wymieszac z 60 g

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka ﬁ
Rondel Q

Miska do mieszania @

Swiezy sok z cytryny. Przykryj butelke pokrywka i zamroz na 24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzadnie sie na swoim miejscu.

() Wybierz tryb LODY.

Po przetworzeniu, zdejmij zewngtrzng miske, wyjmij pintg i
przetdz ja do miski lub naczynia do podania. Zaleca sie
podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze optymalng
konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to byc¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

18 g serka $mietankowego, zmiekczonego
55 g cukru pudru

Aromat: 1 tyzeczka ekstraktu z
Wybor lub 2 tyzki kakao w proszku

30 g dodatkéw wedtug wtasnego wyboru (opcjonalnie)
KROKI

@ W duzej misce podgrzej w mikrofaléwce 18 g
serka $mietankowego przez 10 sekund lub zmiekcz,
mieszajac tyzka. Dodaj 55 g cukru pudru i wybrany
aromat. Mieszaj trzepaczkg lub silikonowa
szpatutkg, az konsystencja bedzie przypominata lukier.

@ Stopniowo dodawaj 150 ml $mietanki kremoéwki i mieszaj,
az sktadniki sie potacza, a cukier rozpusci.

@ Wilej baze lodowa do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra. Przykryj pokrywka i umie$¢ w zamrazarce na
ptaskiej powierzchni na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

(® wybierz tryb LODY.

150 ml $mietanki kremoéwki

230 ml petnego mleka

POTRZEBNE

NARZEDZIA ﬁ
Trzepaczka

Duza miska ;

Drewniana tyzka

@ Po przetworzeniu wyjmij zewngtrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwérz ponownie, wybierajgc opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli dodajesz dodatki (takie jak chipsy czekoladowe,
kawatki owocoéw itp.), uzyj tyzki, aby zrobi¢ otwér o
szerokosci 4 cm, siegajacy dna szklanki. Wsyp reszte
sktadnikéw do otworu. Zt6z ponownie i wybierz tryb MIX-
IN, aby przetworzyc.

Po upieczeniu wyjac z kufla i od razu podawac.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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EWERGNENE!
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

225 g Swiezych truskawek, przycietych, pokrojonych na ¢wiartki
100 g cukru granulowanego 250 ml $mietanki kremowki
1 tyzeczka ztotego syropu

1 tyzeczka soku z cytryny

KROKI

G) Do duzej miski dodaj 225 g truskawek, 100 g cukru, 1
tyzeczke syropu klonowego i 1 tyzeczke soku z cytryny.
Rozgnie¢ truskawki widelcem. Odstaw miksture
na 10 minut, od czasu do czasu mieszajac.

@ Dodac¢ 250 ml $mietanki kremoéwki i mieszaé, az sktadniki
sie potacza.

@ WIlej baze lodowa do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra. Przykryj pokrywkga i wstaw do zamrazarki na 16-
24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wt6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Duza miska

N

Widelec

@ Wybierz tryb LODY.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnegtrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe,
kawatki owocéw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Kremowy karmel

Lody kawowe Macchiato

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

180 g $mietanki kreméwki
120 g stodzonego mleka skondensowanego

40g karmelowego macchiato z kawg i mate
Smietanka smakowa ($mietanka ptynna)

1 tyzeczka granulek kawy rozpuszczalnej

Syrop karmelowy (do polania)

KROKI

@ Wymieszaj wszystkie sktadniki (oprécz syropu karmelowego)
w duzej misce miksera lub duzym naczyniu do mieszania.

@ Ubij $mietane kreméwke mikserem elektrycznym, az
powstanie sztywna piana (aby zapobiec nadmiernemu
rozpryskiwaniu, zacznij od nizszych obrotéw, a gdy $mietana
zgestnieje, zwigkszaj je). Upewnij sie, ze Smietana
kremowka...
mieszanka nie jest przemieszana ani ,potamana”.

@ Wlaé mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @

Szpatutka silikonowa %)
Trzepaczka (ﬁ

tyzka

Mikser lub blender n
(o)

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sig na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.
Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie sg, mozesz raz uruchomi¢
tryb RE-SPIN (Ponowne Obrot).

@ Po zakoniczeniu obrébki wyjmij zewnetrzna miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutka wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania. Zaleca
sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja jeszcze
optymalng konsystencje.

Cappuccino
Lody

PRZYGOTOWANIE: 8 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

160 g $mietanki kokosowej 200 g mleka ryzowego

100 g cukru granulowanego 1 fyzeczka ekstraktu waniliowego

20 g tyzek stotowych kawy cappuccino w proszku

KROKI

@ W misce ubij $mietanke kokosowa do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Dodaj pozostate sktadniki i ubijaj, az do uzyskania gtadkiej
masy.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewngtrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij przycisk
Start i pozwdl maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa ﬁ
Trzepaczka (ﬁ
tyzka /

Zakoncz cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie sg, mozesz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN raz.

@ Po przygotowaniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutka wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub naczynia do podania. Udekoruj
bitg Smietang. Zaleca sie podawanie lodéw
natychmiast, gdy maja jeszcze optymalng
konsystencje.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Sernik marchewkowy
Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

110 g $Smietanki kremowki 30 g kremu serowego
80 g mleka, 5 g ekstraktu waniliowego, 160 g soku z
marchwi 1/4 tyzeczki mielonego cynamonu

65 g jasnobrazowego cukru

KROKI

G) Dodaj wszystkie sktadniki do miski i mieszaj, az do
doktadnego potaczenia.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij przycisk
Start i pozwdl maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa /ﬁ)
Trzepaczka ﬂ
tyzka %

Zakoncz cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie sg, mozesz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN raz.

Po zakoniczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutka wyjmij lody z

pinty i przet6z je do miski lub naczynia do podania. Zaleca
sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze
optymalng konsystencje.

Podawac z posiekanymi orzechami pekan.

4

Kawatek wisniowo-czekoladowy

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

130 g mrozonych wisni stodkich 80 g mleka
45 g $mietanki kremoéwki 5 g ekstraktu waniliowego
150 g stodzonego mleka skondensowanego

45 g potstodkiej czekolady do pieczenia,
rozbite na mate kawatki

KROKI

@ Wymieszaj w misce $mietane kremdwke, mleko, mleko
zageszczone stodzone i ekstrakt waniliowy, az
sktadniki sig potacza.

@ Wlej mieszanke lodéw do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra, dodaj posiekane wisnie i kawatki czekolady. Nastepnie
przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.

@ Naci$nij przycisk PELNY, aby przetworzy¢ cat pinte, a
nastepnie wybierz opcje LODY

POTRZEBNE
NARZEDZIA

Trzepaczka

A
N0

Miska do mieszania

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jedli nie s3, mozesz
uruchomic tryb RE-SPIN jeden raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkq wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania. Zaleca
sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze
optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Mennica
Lody

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

120 g petnego mleka
70 g cukru granulowanego
240 g $mietanki kremowki

5 g czystego ekstraktu z miety pieprzowej
KROKI

G) W misce wymieszaj cukier z mlekiem, az do catkowitego
rozpuszczenia.

@ Dodaj $mietang kreméwke i czysty ekstrakt z miety
pieprzowej i mieszaj, az do catkowitego potgczenia.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywkg i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtéz zewnetrzng miske
wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzadnie sie na swoim miejscu.

@ Naciénij przycisk PELNY, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz opcje LODY

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa ﬁ
Trzepaczka (ﬁ
Lyzka /

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN jeden raz.

@ Po zakorczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutka wyjmij lody z
pinty i przetdz je do miski lub naczynia do podania. Zaleca
sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze
optymalna konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Pomaranczowy
Lody

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

110 g mleka 150 g cukru
170 g $mietanki kreméwki  Skérka z 2 pomararnczy

80 g soku pomarariczowego

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do miski i ubijaj, az do uzyskania
gtadkiej masy.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pot litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewngtrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a nastepnie
wybierz tryb LODY. Nacisnij przycisk Start i poczekaj,
az maszyna dokonczy cykl. Lody powinny by¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa /2)
Trzepaczka ﬂ
tyzka /7

Jedli nie, mozesz uruchomic¢ tryb RE-SPIN raz.

@ Po zakoriczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetdz je do miski lub naczynia do podania. Zaleca
sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze
optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Krwawa pomarancza
Lody

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

100 g mleka 100 g cukru

150 g $mietanki kremowki Skorka z 2 pomaranczy

80 g soku z pomararczy krwistej

KROKI

@ Wymieszaj wszystkie sktadniki w misce, az do uzyskania
gtadkiej konsystengji.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o

pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢

na 16-24 godzin.
@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij przycisk
Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl. Lody

powinny by¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa /,é)
Trzepaczka ﬁ
tyzka /

Jesli nie, mozesz uruchomi¢ tryb RE-SPIN raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetdz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalna konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI
50 g $wiezych jagdd 3/4 tyzeczki ztotego syropu 3/4
100 g mleka tyzeczki soku z cytryny

68 g cukru granulowanego 160 g $mietanki kremowki

KROKI

@ Do duzej miski dodaj jagody, cukier, syrop klonowy
i sok z cytryny. Rozgnie¢ truskawki widelcem. Odstaw
miksture na 10 minut, regularnie mieszajac.

(2) Dodaj $mietang i mleko i mieszaj, az skladniki sie
potacza.

@ Wlej baze lodowa do pustego pojemnika o pojemnosci p6t
litra. Przykryj pokrywka i wstaw do zamrazarki na 16-24
godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pintg z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

NOTATKA
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POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa %)
Trzepaczka (ﬁ
tyzka %

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Naci$nij

przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie sa, mozesz raz uruchomi¢
tryb RE-SPIN (Ponowne Obrat).

Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe, kawatki
owocéw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Durian
Lody

PRZYGOTOWANIE: 15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

135 g puree z durianu

70 g cukru granulowanego
1 tyzeczka ztotego syropu 1
tyzeczka soku z cytryny

170 g $mietanki kremoéwki

KROKI

@ Do duzej miski dodaj durian, cukier, syrop klonowy i
sok z cytryny. Rozgniec¢ durian widelcem. Odstaw miksture
na 10 minut, regularnie mieszajac.

@ Dodac $mietane i mieszac, az sktadniki sie potgcza.

@ Wlej baze lodowg do pustego pojemnika o pojemnosci pét
litra. Przykryj pokrywkg i wstaw do zamrazarki na 16-24
godziny.

@ Po zamrozZeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac j, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @

Szpatutka silikonowa ﬁ
Trzepaczka {ﬁ

tyzka

f
Widelec /

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy
cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz raz
uruchomi¢ tryb RE-SPIN (Ponowne Obrot).

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe, kawatki
owocéw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

Gruszka
Lody

PRZYGOTOWANIE: 5-10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 15 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI
200 g migzszu gruszek, obranego,
Wydrazone i pokrojone na kawatki o wielkosci 2,5 cm

200 g petnottustego niestodzonego mleka kokosowego

50 g cukru granulowanego

KROKI

@ Do $redniego rondla dodaj wszystkie sktadniki i wymieszaj.
@ Postaw rondel na $rednim ogniu i doprowadz do wrzenia.
@ Zmniejsz ogier do minimum i gotuj na wolnym ogniu

przez okoto 10 minut lub do momentu, az ptyn odparuje o
potowe. Zdejmij z ognia i odstaw do ostygniecia.

@ Po ostygnieciu przet6z mieszanine do blendera

wysokoobrotowego i miksuj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Przetdz mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci
pot litra. Przykryj pokrywkga i wstaw do zamrazarki na 16—
24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Szpatutka silikonowa //é-)
tyzka %

Blender n
(o)

pokrywke zewnetrznej miski i wiéz zewnetrzng miske z pinta

do urzadzenia i obracaj, az zewnetrzna miska zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy
cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz raz
uruchomic tryb RE-SPIN (Ponowne Obrét).

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalna konsystencje.




Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

180 g $mietanki kokosowej,

100 g cukru granulowanego,

12 g kawy rozpuszczalnej w proszku,
210 g mleka

5 g ekstraktu waniliowego

KROKI

@ Do duzej miski dodaj $mietane kokosowga i ubijaj, az do
uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Dodaj pozostate sktadniki i ubij, az cukier sig rozpusci.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra,
przykryj pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

® Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sig na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk PEENY, aby przetworzy¢ cato$é

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Szpatutka silikonowa /’a)
Trzepaczka (ﬂ
tyzka /

pinte, a nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokorczy

cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie sa, mozesz raz
uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte. Jesli
konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie dodajesz
zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i przetwérz
ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy bedzie gotowy
do podania i delektowania sig.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

2 z6ttka Sredniej wielkosci

15 g serka $mietankowego (migkkiego)

3/4 tyzeczki ekstraktu waniliowego

110 g $mietanki kremoéwki

40 g cukru 145 g petnotiustego mleka

50 g mini chrupigcych kawatkéw czekolady
KROKI

@ Podgrzewaj serek $mietankowy w kuchence mikrofalowej
przez 10 sekund.

@ Wez blender i zmiksuj réwnomiernie serek Smietankowy,
cukier, ekstrakt waniliowy i z6ttka jaj.
Nastepnie, caly czas mieszajac, dodawaj mleko i Smietanke
kreméwke, az do catkowitego potaczenia.

@ witéz mase do pustego wiaderka po lodach, przykryj
i zamroz na 24 godziny

@ Wyjmij pojemnik z zamrozonymi lodami z lodéwki i zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Nacis$nij przycisk PEENY, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz opcje LODY

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl. Po zakoriczeniu cyklu za pomocg tyzki wykop
dotek o $rednicy 4 cm, tak aby otwér siegat az do dna
pojemnika na lody.

@ W16z do otworu miniaturowe kawatki czekolady, wybierz
tryb ,Miksowanie” i pozwdl mikserowi pracowac.

Po zakorczeniu nalezy poluzowac potgczenie miedzy
zewngtrzng miskg a maszyna.
Zdejmij pokrywe.

Podawaj i delektuj sie!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA
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Czekolada migdatowa
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI
Migdaty siekane 50g Cukier puder 75g
Sok z cytryny 20g Smietanka kreméwka 150g

Kakao w proszku 10g Mleko petne 120g

KROKI

@ Do miski w6z Smietane, mleko, kakao, sok z cytryny i
cukier. Mieszaj, az cukier sie rozpusci.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci pét
litra, przesiej przez sito o drobnych oczkach. Przykryj
pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

C3) Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb loddw.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Za pomocag tyzki zréb dziurke w srodku lodéw,
przesuwajac ja od géry do dotu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania

@ Deska do krojenia |:>’-"
(y@ tyzka miarowa @=‘
Szpatutka silikonowa /,6) Waga elektroniczna

Trzepaczka

N6z do owocéw

Migdaty zostang umieszczone w tym otworze. Dodaj je
do mieszanki. Upewnij sig, ze migdaty s pokrojone
na mate kawatki. Poniewaz te sktadniki nie zostang
rozdrobnione podczas mieszania, upewnij sig, ze s w

matych kawatkach.

@ W16z pinte z powrotem do zewnetrznej miski i
zamknij pokrywke. Nastepnie wtéz zewnetrzng miske
do urzadzenia i obracaj, az zatrzasnie sig¢ na miejscu.

Wybierz funkcje mieszania.

Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub kubeczkéw do podania.

Sugestie podania: Podawac z mietg.
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Czekolada z orzechami nerkowca

Lody

7
)

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Orzechy nerkowca 50g Cukier puder 75g
Sok z cytryny 20g Smietanka kreméwka 150g

Kakao w proszku 10g Mleko petne 120g

KROKI

@ Do miski wtéz $mietane, mleko, kakao, sok z cytryny i
cukier, mieszaj, az cukier sie rozpusci.

@ Wla¢ mieszanine do pustego pojemnika o pojemnosci p6t
litra, przesia¢ przez sito o + Przykryj kufel
drobnych oczkach i zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z

pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb lodéw.
Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Za pomocag tyzki zréb dziurke w srodku lodéw,
przesuwajac ja od géry do dotu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania

@ Deska do krojenia E}E
&ﬁ tyzka miarowa @=‘
Szpatutka silikonowa /ﬁ) Waga elektroniczna

Trzepaczka

N6z do owocéw

Orzech nerkowca zostanie umieszczony w tym otworze.
Dodaj orzechy nerkowca do mieszanki. Upewnij sig, ze

orzechy nerkowca s pokrojone na mate kawatki.
Poniewaz mieszanki te nie zostang rozbite na mniejsze
kawatki w trakcie miksowania, nalezy zadbac o to,

aby byty w matych kawatkach.

@ W16z kufel z powrotem do zewnetrznej miski i
zamknij pokrywke zewnetrznej miski, a nastepnie
witdz zewnetrzng miske do urzadzenia i obracaj, az
Zewnetrzna miska blokuje jg na miejscu. Wybierz
funkcje mieszania.

Po przetworzeniu, zdejmij zewnegtrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub kubeczkéw do podania.

Sugestie podania: Podawac z mietg.




SKEADNIKI

1 awokado okoto 140 g
Cukier puder 60g
Smietanka kreméwka 100g

Mleko petne 120g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj Smietane, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz awokado na gtadka
mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sig na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

Deska do krojenia

Mikser Waga elektroniczna

gL

N6z do owocow f tyzka miarowa

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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SKEADNIKI

Migzsz bananowy 100g
Cukier puder 60g
Smietanka kreméwka 120g

Mleko petne 140g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz banana na gtadka
mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z
pinta do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia

/ tyzka miarowa
Mikser ﬁ Waga elektroniczna
(o]

N6z do owocéw

1L

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

Pasta z czarnego sezamu 50g
Cukier puder 60g
Smietanka kreméwka 140g

Mleko petne 100g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,
cukier i paste z czarnego sezamu na gtadka mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw

Mikser
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Deska do krojenia
tyzka miarowa

Waga elektroniczna
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START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,

uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Syrop karmelowy
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Syrop karmelowy 50g
Cukier puder 75g
Smietanka kreméwka 150g

Mleko petne 100g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietang, mleko,
cukier i syrop karmelowy na gtadkg mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia

N6z do owocéw

/ tyzka miarowa
Mikser ﬁ Waga elektroniczna
(o]

gL

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

Seler bez skérki posiekany 300g

Sok z cytryny 25g Smietanka kreméwka 150g
Cukier puder 75g Mleko petne 60g
KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko, cukier i seler na gtadka

mase.

@ Przecedz mieszanke przez sito o drobnych oczkach do
pustego pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj pojemnik
pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az dno catkowicie
stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa Deska do krojenia

N6z do owocéw tyzka miarowa

Mikser Waga elektroniczna
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START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Kolendra
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Kolendra 70g Smietanka kreméwka 130g

Sok z cytryny 20g Mleko petne 80g

Cukier puder 75g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,

cukier, sok z cytryny i kolendre do uzyskania gtadkiej
konsystengji.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewngtrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pinta do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia D3
tyzka miarowa ©='

Mikser i Waga elektroniczna —
-

N6z do owocéw

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

Kukurydza konserwowa lub $wieza 150g
Cukier puder 70g
Smietanka kreméwka 150g

Mleko petne 50g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko, cukier i migzsz kukurydzy
na gtadkg mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacis$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa Deska do krojenia

N6z do owocéw tyzka miarowa

Mikser Waga elektroniczna
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START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jedli nie, uzyj

trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do

miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

gqy

spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Jarmuz kedzierzawy siekany 70g

Sok z cytryny 20g Smietanka kreméwka 130g
Cukier biaty 75g Mleko petne 80g
KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,
cukier, sok z cytryny i jarmuz na gtadkg mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocow

Mikser i Waga elektroniczna
(o]

/ tyzka miarowa

gL

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jedli nie, uzyj
trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Zurawina
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Migzsz zurawinowy 110g
Cukier puder 80g
Smietanka kreméwka 100g

Mleko petne 120g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,
cukier i migzsz zurawiny na gtadka mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacis$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw

Mikser
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Deska do krojenia

tyzka miarowa

Waga elektroniczna
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START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,

uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

SKEADNIKI

Mielona wi$nia 150g
Cukier puder 75g
Smietanka kreméwka 130g

Mleko petne 50g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko,
cukier i mielone wisnie na gtadka mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)

N6z do owocéw

Mikser

©®

NOTATKA

Deska do krojenia

/ tyzka miarowa
ﬁ Waga elektroniczna
(o)

By

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




SKEADNIKI

Migzsz melona miodowego 120g
Cukier puder 60g
Smietanka kreméwka 100g

Mleko petne 120g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj Smietane, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz melona na gtadki
krem.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw

Mikser

@

NOTATKA

Deska do krojenia

/ tyzka miarowa

Waga elektroniczna

Aqy

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jedli nie,

uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i naté6z lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Jack Fruit
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Jackfruit 125g Smietanka kreméwka 150g

Sok z cytryny 20g Mleko petne 50g

Cukier puder 75g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz jackfruita na gtadka
mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewngtrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocow

Szpatutka silikonowa /,6) Deska do krojenia E}E

tyzka miarowa ®=

Mikser ﬁ Waga elektroniczna —
-

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jedli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocoéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Matcha

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

Proszek Matcha 10g Smietana kreméwka 150g

Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia E}3

Sok z cytryny 20g Mleko 120g N6z do owocéw / tyzka miarowa ®=
Cukier biaty 75g Mikser ﬁ Wa f —
ga elektroniczna -
(2]
KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko,
cukier, proszek matcha i sok z cytryny do uzyskania
gtadkiej konsystencji.

@ Przecedz mieszanke przez sito o drobnych oczkach do
pustego pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj pojemnik
pokrywkg i zamroZ na 16-24 godzin, az dno catkowicie
stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzgdzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Naciénij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

START i poczekaj, az maszyna dokorczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

Syrop z osmantusa 120g
Smietanka kreméwka 150g

Mleko petne 80g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko i syrop osmantusowy

na gtadkg mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /,6) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Mikser

©®

NOTATKA

/ tyzka miarowa
ﬁ Waga elektroniczna
(o)

By

START i poczekaj, az maszyna dokorczy cykl.

Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,

uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




NS

Orzeszki ziemne i czekolada

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Orzeszki ziemne posiekane 50g Smietanka kreméwka 150g
Sok z cytryny 20g Mleko petne 120g
Kakao w proszku 10g

Cukier puder 75g

KROKI

@ Do miski w6z Smietang, mleko, kakao, sok z cytryny i
cukier. Mieszaj, az cukier sie rozpusci.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci pét
litra, przesiej przez sito o drobnych oczkach. Przykryj
pojemnik pokrywkg i zamroz na 16-24 godzin.

C3) Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z
pintg do urzgdzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sig na swoim miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb lodéw.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Za pomoca tyzki zréb dziurke w $rodku loddw,
przesuwajac ja od géry do dotu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania

@ Deska do krojenia |:>’-"
(y@ tyzka miarowa @=‘
Szpatutka silikonowa %) Waga elektroniczna

Trzepaczka

N6z do owocéw

Orzeszki ziemne zostang umieszczone w tym otworze.
Dodaj je do mieszanki. Upewnij sie, ze orzeszki sa
pokrojone na mate kawatki. Poniewaz te dodatki nie
zostang rozdrobnione na mniejsze kawatki podczas

mieszania, upewnij sig, ze sg w matych kawatkach.

@ W16z pinte z powrotem do zewnetrznej miski i
zamknij pokrywke. Nastepnie wtéz zewnetrzng miske
do urzadzenia i obracaj, az zatrzasnie sie na miejscu.

Wybierz funkcje mieszania.

Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub kubeczkéw do podania.

Sugestie podania: Podawac z mietg.

SKEADNIKI

Pistacja 50g Smietanka kreméwka 150g

Sos karmelowy 509 Mleko petne 100g

Cukier puder 75g

KROKI

@ Do miski w6z Smietane, mleko, kakao, sok z cytryny i
cukier. Mieszaj, az cukier sie rozpusci.

@ WIla¢ mieszanine do pustego pojemnika o pojemnosci p6t
litra, przesia¢ przez sito o + Przykryj kufel
drobnych oczkach i zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z
pintg do urzgdzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sig na swoim miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb lodéw.

Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Za pomocag tyzki zréb dziurke w $rodku loddw,
przesuwajac jg od géry do dotu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania

Deska do krojenia E}E
tyzka miarowa @=‘

Waga elektroniczna ——

Trzepaczka

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw

WG

Pistacje zostang umieszczone w tym otworze. Dodaj
pistacje do mieszanki. Upewnij sig, ze pistacje sg
pokrojone na mate kawatki. Poniewaz te sktadniki nie
rozbija sig na...
mniejsze kawatki podczas miksowania, nalezy upewnic sie,
ze s w matych kawatkach.

@ W16z kufel z powrotem do zewnetrznej miski i
zamknij pokrywke zewnetrznej miski, a nastgpnie
wiéz zewnetrzng miske do urzadzenia i obracaj, az

Zewnetrzna miska blokuje jg na miejscu. Wybierz
funkcje mieszania.

Po przetworzeniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub kubeczkéw do podania.

Sugestie podania: Podawac z mieta.




SKEADNIKI

Melon Pepino bez skérki 150g
Cukier puder 70g
Smietanka kreméwka 120g

Mleko petne 50g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz melona pepino na
gtadka mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacis$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia

N6z do owocéw

/ tyzka miarowa
Mikser ﬁ Waga elektroniczna
(2]

Aqy

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

Migzsz ananasa 100g
Cukier puder 80g
Smietanka kreméwka 80g

Mleko petne 120g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietang, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz ananasa na gtadkg mase.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewngtrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z
pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /,6) Deska do krojenia E}E
tyzka miarowa ®=

Mikser ﬁ Waga elektroniczna —
-

N6z do owocéw

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi
wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Suszona $liwka

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

Fioletowy stodki ziemniak
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA

POTRZEBNE NARZEDZIA SKEADNIKI

Migzsz $liwkowy pokrojony w kostke 150g Szpatutka silikonowa Fioletowy stodki ziemniak bez skorki

Deska do krojenia E}3 Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia

Cukier puder 759 N6z do owocow tyzka miarowa T Siekane gotowane na parze 80g N6z do owocow tyzka miarowa

By

Sok 25 Smietanka ki dwka 120 =

okz cytryny 259 mietankakremowia 1259 Mikser H Waga elektroniczna
Mleko petne 50g Cukier puder 75g Mleko petne 130g (o)
KROKI KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,
cukier i pokrojony w kostke migzsz $liwek na gtadkag
mase.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Naciénij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

Smietanka kreméwka 150g Mikser ﬁ Wa . ——
ga elektroniczna -
(o)

START i poczekaj, az maszyna dokorczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jedli nie, uzyj
trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko,
cukier, pokrojone w kostke stodkie fioletowe
ziemniaki i sok z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystencji.
@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij

START i poczekaj, az maszyna dokoriczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie, uzyj
trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Czerwone daktyle
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

Winogrona Red Globe
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
Daktyle czerwone 75g Cukier 759 Szpatutka silikonowa Deska do krojenia Winogrono czerwone 1509 Szpatutka silikonowa Deska do krojenia

Cukier puder 759

Jagoda wilcza 10g Smietana kreméwka 120g

Woda 300g Mleko 80g
Woda 759

KROKI

@ Do miski wlej 300 g wody, dodaj daktyle i jagody goji,
odstaw na 4 godziny. Nastepnie odcedz wode i usun
pestki z daktyli.

@ Do rondla wtéz daktyle, jagody goji, 75 g wody,
cukier, Smietane i mleko, a nastgpnie podgrzewaj na
matym ogniu przez okoto 15 minut. Nastepnie przetéz
mieszanke do blendera i miksuj, az do uzyskania gtadkiej
konsystengji.

@ Pozostaw mieszanke do catkowitego ostygniecia,
a nastepnie przelej ja do pojemnika o pojemnosci pot

litra. Przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

Mikser

N6z do owocow / tyzka miarowa

Waga elektroniczna

gqy

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng
miske z pintg do urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sig
na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,Full”, aby przetworzy¢ catg porcje
lodéw, a nastepnie wybierz tryb produkcji lodéw. Nacis$nij
przycisk ,Start” i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocoéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Smietanka kreméwka 130g

Mleko petne 50g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko,
cukier i czerwone winogrona na gtadkg mase.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wk6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

Mikser

N6z do owocow / tyzka miarowa

By

Waga elektroniczna

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Czerwony grejpfrut
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

Waga elektroniczna

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
Migzsz grejpfruta czerwonego 140g Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia |:}3
Cukier puder 60g N6z do owocow / tyzka miarowa ©=
Smietanka kreméwka 100g Mikser ﬁ

(2]

Mleko petne 120g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietanke, mleko, START i poczekaj, az maszyna dokoniczy cykl.
cukier i pokrojony w kostke migzsz czerwonego grejpfruta
na gladka mase. @ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie, uzyj
@ Wilej mieszanke do pustego pojemnika o trybu ponownego zakrecenia raz.
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz na

16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami Swiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢

urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na .
spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.

swoim miejscu.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

4]‘

Wino czerwone
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Wino czerwone 175g Smietanka kreméwka 100g

Cukier puder 759 Mleko petne 100g

Anyz gwiazdzisty 1 sztuka

Cynamon 1 sztuka dtugos$¢ 6cm

KROKI

@ Wez rondel, dodaj czerwone wino, anyz gwiaZzdzisty,
cynamon i cukier i podgrzewaj na $rednim ogniu przez
okoto 20 minut.

@ Po ostygnieciu mieszanki czerwonego wina usun anyz
gwiazdkowy i cynamon, przelej mieszanke do miski i
wymieszaj z mlekiem i $mietanka. Nastepnie przetéz
mieszanke do pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj
pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia E}E
tyzka miarowa ®='

Mikser Waga elektroniczna
(o)

N6z do owocow

@ Nacisnij przycisk ,Full”, aby przetworzy¢ cata porcje lodéw,
a nastepnie wybierz tryb produkgji lodéw. Nacisnij przycisk
JStart” i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie, uzyj
trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami swiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

Tofu laktonowe 150g
Cukier puder 50g
Smietanka kreméwka 150g

Mleko petne 509

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietane, mleko, cukier i lakton tofu na

gtadka mase.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzgdzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

N6z do owocoéw

Mikser

Deska do krojenia

tyzka miarowa

Waga elektroniczna

BN
gy

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

Migzsz brzoskwiniowy zétty 120g
Cukier puder 50g
Smietanka kreméwka 120g

Mleko petne 100g

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj $mietang, mleko,

cukier i pokrojony w kostke migzsz brzoskwini na gtadka
mase.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzgdzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,full”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb LODY. Naciénij

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocow

Szpatutka silikonowa /Jg) Deska do krojenia |:>3

tyzka miarowa ®=

Mikser ﬁ Waga elektroniczna

START i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego zakrecenia raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz lody do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocow, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

210 g $mietanki kremoéwki
160 g $wiezych malin

85 g cukru granulowanego
1 tyzeczka ztotego syropu 1

tyzeczka soku z cytryny

KROKI

@ Do duzej miski dodaj maliny, cukier, syrop klonowy
i sok z cytryny. Rozgnie¢ maliny widelcem. Odstaw na 10
minut, regularnie mieszajac.

@ Doda¢ $mietane i miesza¢, az sktadniki sie potacza.

@ WIlej baze lodowg do pustego pojemnika o pojemnosci pot
litra. Przykryj pokrywka i wstaw do zamrazarki na 16-24
godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Widelec /
Szpatutka silikonowa /’6)
tyzka /7

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy
cykl. Lody powinny by¢ gtadkie. Jesli nie s3, mozesz raz
uruchomic tryb RE-SPIN (Ponowne Obrét).

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnegtrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe, kawatki

owocéw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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KROKI

G) Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej 220 g
lodéw waniliowych i 100 ml mleka.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wtdz zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb koktajlu mlecznego.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

SKEADNIKI

220 g lodéw waniliowych

100 ml mleka

NOTATKA

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Awokado
Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw z awokado

120 g mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej 200 g
lodéw awokado i wlej 120 g mleka.
@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb FULL, nastepnie wybierz tryb MILKSHAKE.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie

dokoniczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzna miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

SKEADNIKI

200 g lodéw kokosowych
120 g mleka

KROKI

@ Wsyp 200 g lodéw kokosowych i 120 g mleka do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb FULL, nastepnie wybierz tryb MILKSHAKE.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie

dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowa¢ przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

=
Durian

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw durianowych
120 g mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wsyp 200 g
lodéw durianowych i 120 g mleka.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb FULL, nastepnie wybierz tryb MILKSHAKE.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie

dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrznag miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

Grejpfrut

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw grejpfrutowych
120 g mleka

KROKI

@ Wilej 200 g lodéw grejpfrutowych i 120 g mleka do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrznag miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz opcje FULL, nastepnie wybierz tryb
MILKSHAKE. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az

urzadzenie dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Mango

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw mango
120 g mleka

KROKI

@ Wsyp 200 g lodéw mango i 120 g mleka do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wi6z zewnetrzng miske
wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz opcje FULL, nastepnie wybierz tryb
MILKSHAKE. Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az

urzadzenie dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnegtrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

SKEADNIKI

200 g lodéw pomararnczowych

120 g mleka

KROKI

@ Wsyp 200 g lodéw pomaranczowych i 120 g mleka do
pustego pojemnika o pojemnosci pét litra.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz opcje FULL, nastepnie wybierz tryb
MILKSHAKE. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az

urzadzenie dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzna miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowa¢ przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

SKEADNIKI

200 g biatych lodéw brzoskwiniowych
120 g mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej 200 g
biatych lodéw brzoskwiniowych i 120 g mleka.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtéz zewnegtrzng miske
witéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz opcje FULL, nastepnie wybierz tryb
MILKSHAKE. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az
urzadzenie dokonczy cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzna miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

NOTATKA

spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.

Malina

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw malinowych

120 g mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej 200 g
lodéw malinowych i 120 g mleka.

@ Zamontuj mieszadfo na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wk6z zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz opcje FULL, a nastepnie wybierz tryb
MILKSHAKE. Nacisnij przycisk Start i pozwdl urzadzeniu

zakonczy¢ cykl.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Matcha

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g lodéw matcha
130 g mleka

KROKI

G) Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wsyp 250 g
lodéw matcha i 130 g mleka.

@ Umies$¢ pinte w zewngtrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

(®) Wybierz tryb MILK SHAKE.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

Czekolada

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

300 g lodéw czekoladowych
125 ml mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej 300 g
lodéw czekoladowych i 125 ml mleka.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pinta do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

(3 Wybierz tryb MILK SHAKE.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

Truskawka

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g lodéw truskawkowych
120 g mleka

KROKI

@ Wilej 200 g lodéw truskawkowych i 120 g mleka do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

(3 Wybierz tryb MILK SHAKE.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

Czerwony owoc smoka

Koktajl mleczny

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g sorbetu z czerwonego smoczego owocu

130 g mleka

KROKI

@ Do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra wlej
200 g sorbetu z czerwonego pitai i 130 g mleka.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

(® Wybierz tryb MILK SHAKE.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




KROKI

O & e O @ Jesli owoce nie sg zbyt stodkie, mozesz dodac¢ cukier, aby
rZ e ZWI aJ q Cy OWO C poprawi¢ ich smak. W misce wymieszaj pokrojone w kostke
owoce z cukrem i delikatnie wymieszaj, az bedg réwnomiernie

S | U S h ie pokryte cukrem.

@ Rozt6z owoce pojedynczg warstwa na blasze wytozonej
papierem do pieczenia. Zamroz na co najmniej 2 godziny

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE lub do catkowitego zamrozenia owocéw.

@ W16z mrozone owoce do blendera lub robota kuchennego
i zmiksuj na gtadkg mase. Stopniowo dodawaj wode i

miksuj, az mieszanina osiggnie konsystencje
SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA mrozonego lodu.

/,6) Dostédz do smaku i w razie potrzeby dostddz.

220 g pokrojonych swiezych Szpatutka silikonowa @ Wlej mieszanke owocéw do pustego pojemnika o

owocow (truskawek, malin, boréwek, brzoskwin, mango itp.) 70 g wody @ pojemnosci pét litra do LINII ZAMRAZANIA, przykryj pojemnik
Miska do mieszania

pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az spéd catkowicie

30 g cukru granulowanego Mikser stwardnieje.
(Opcjonalnie, dostosuj do stodkosci owocow) (o) @ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej

wla¢ 120 g napoju gazowanego o smaku cytrynowo-limonkowym (np. Sprite lub 7-up) ptyn do linii, POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb Slushi. Naciénij przycisk Start
i poczekaj, az urzadzenie dokonczy cykl. Slushi
powinno by¢ gtadkie i lodowate. Jesli jest zbyt geste, mozesz
dodac odrobine wody i raz uruchomic tryb RE-SPIN.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj
mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu.
Natychmiast przelej orzezwiajacy mrozony napdj
owocowy do szklanek i delektuj sie! Udekoruj $wiezymi
owocami lub listkiem miety wedtug uznania.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Coca-Cola
Slushie

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

330 g Coca-Coli
1 tyzeczka soku z cytryny (opcjonalnie)

Dodatek 120 g Coca-Coli

KROKI

@ Do pojemnika na napoje dodaj sok z cytryny i Coca-Cole,
az do osiagniecia linii oznaczajgcej zamrozenie.

@ Przykryj kufel pokrywkg i zamroz na 16-24 godzin, az dno
catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i dodaj dodatek do linii wlewu.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z

pintg do urzadzenia. Obré¢, az zewngtrzna misa zatrzasnie

sie na swoim miejscu.

@ Nacisénij przycisk ,Full”, aby przetworzy¢ cata pinte, a

nastepnie wybierz tryb mrozonego napoju. Nacisnij przycisk

Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy cykl.

@ Wyjmij pinte z zewnetrznej miski i dodaj dodatek do linii
wlewu. Umies¢ pinte w

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ Deska do krojenia DE

N6z do owocéw / tyzka miarowa ‘ —

Mikser ﬁ Waga elektroniczna —
-

Zewnetrzna miska. Zabezpiecz pokrywke zewnetrznej miski

i wtéz zewnetrzng miske z pintg do maszyny, obracajac
ja, az zatrzadnie sie na miejscu. Nastepnie ponownie uzyj

trybu slushie.

@ Sloshy powinno by¢ gtadkie i lodowate. Jesli jest zbyt
geste, mozesz dodac¢ odrobine Coca-Coli i raz wigczy¢ tryb
ponownego zakrecenia.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przelej
mrozony napdj do kubkéw.
Udekoruj $wiezg mietg i delektuj si¢ natychmiast!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

150 g ananasa w puszce (pokrojonego w kostke o boku 1 cm)
150 g syropu ananasowego w puszce
Wila¢ 120 g soku cytrynowo-limonkowego

Napéj bezalkoholowy o smaku (np. Sprite lub 7-up)

KROKI

@ W16z kawatki ananasa (pokrojone w kostke o boku 1
cm) do czystego, pustego pojemnika na lody.

@ Wilaé syrop z ananasa z puszki do
LINIA NAPEENIENIA ZAMROZENIA.

@ Przykryj pokrywka i zamroz w lodéwce przez
24 godziny.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacis$nij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb Slushi. Nacisnij przycisk Start
i poczekaj, az maszyna dokonczy proces.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Trzepaczka (ﬁ

Sitko o drobnych oczkach

Termometr

Cykl. Mrozony napdj powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli
jest zbyt gesty, mozesz dodac¢ odrobine wody i raz
uruchomic tryb RE-SPIN.

@ Po zakonczeniu cyklu wyjmij pojemnik z
urzadzenia i zamieszaj mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢
wszelkie kawatki lodu. Udekoruj $wiezymi owocami
lub gatazka miety, wedle uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Wisnia limonkowa

Sl

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

ushie

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

130 g mrozonych wisni bez pestek,

75 g $wiezo wycisnietego soku z limonki (z okoto 2-3 limonek), 75 g wody,

30 g cukru

granulowanego (opcjonalnie, dostosuj do smaku)

wlac¢ 120 g napoju gazowanego o smaku cytrynowo-limonkowym (np. Sprite lub 7-up)

KROKI

0]

®

O]

Jesli wolisz stodszy slushi lub Twoje wisnie sg kwasne,
mozesz przygotowac prosty roztwér cukru. Wymieszaj
wode z cukrem w matym rondelku. Podgrzewaj na $rednim
ogniu, ciggle mieszajac, az cukier catkowicie sig rozpusci,

a mikstura lekko zgestnieje.

Zdjac z ognia i pozostawi¢ do catkowitego

ostygniecia.

W blenderze zmiksuj mrozone wisnie, sok z cytryny i
schtodzony roztwér cukru (jesli zostat uzyty).

Jesli nie uzywasz roztworu cukru, mozesz go pomingc i
pdzniej doprawi¢ go cukrem.

WIlej mieszanke do czystego pojemnika do poziomu LINII

ZAMRAZANIA. Zamknij szczelnie wieczko i zamrazaj przez co
najmniej 16-24 godziny, az dno catkowicie stwardnieje.

Wyjmij pinte z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Dodaj ptyn
do linii ,POUR-IN".

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p
Szpatutka silikonowa %)
Trzepaczka ﬂ

Mikser
(2]

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb Slushi.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie
dokoniczy cykl. Slushi powinno by¢ gtadkie i lodowate.

Jesli jest zbyt geste, mozesz dodac odrobine wody lub
lemoniady o smaku cytrynowo-limonkowym i raz

uruchomic tryb RE-SPIN.

Po zakoniczeniu cyklu wyjmij pojemnik z urzgdzenia i
zamieszaj mrozong lemoniade tyzka, aby rozbi¢
wszelkie kawatki lodu. Natychmiast przelej
orzezwiajacg lemoniade wisniowg do szklanek i
delektuj sig! Udekoruj plasterkiem cytryny lub
wisienkg, wedle uznania.

Klasyczna cytryna
Slushie

PRZYGOTOWANIE: 4 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA

100 g $wiezo wycisnietego soku z cytryny (z okoto 4-5 cytryn) 150 g wody 85 g Rondel p

drobnego (}@
Trzepaczka

cukru

WIa¢ 120 g wody lub sprite'a Miska do mieszania @

KROKI

®

©

W matym rondelku potgcz wode z cukrem. Podgrzewaj
na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sie rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje.
Zdejmij z ognia i pozostaw do catkowitego
ostygnigcia.

W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop

cukrowy ze $wiezo wycisnigtym sokiem z cytryny.

Wlej mieszanke do pustego pojemnika o

pojemnosci pét litra do LINII NAPELNIENIA ZAMROZENIA.
Przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin,

az dno catkowicie stwardnieje.

Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sig¢ na swoim
miejscu.

NOTATKA

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a

nastepnie wybierz tryb Slushi.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl. Slushi powinno by¢ gtadkie i lodowate.

Jesli jest zbyt geste, mozesz dodac odrobine wody lub
lemoniady o smaku cytrynowo-limonkowym i raz

uruchomic tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj

mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu. Od
razu przelej orzezwiajacy, klasyczny, cytrynowy
mrozony napéj do szklanek i delektuj sie!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




SKEADNIKI

230 g nektaru mango
110 g mleka kokosowego

Wla¢ 120 g wody lub nektaru mango

KROKI

G) Wilej nektar z mango i mleko kokosowe do pustego
pojemnika, az do poziomu ZAMRAZANIA
LINIA.

@ Mieszaj, az sktadniki sie¢ potaczg. Przelej mieszanke do
pustego pojemnika o pojemnosci pét litra, przykryj
pojemnik pokrywkg i zamroz na 16-24 godziny, az spéd
catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb Slushi.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy prace

POTRZEBNE

NARZEDZIA &ﬂ

Trzepaczka

Cykl. Slushi powinno by¢ gtadkie i lodowate. Jesli jest zbyt

geste, mozesz doda¢ odrobing wody lub lemoniady o
smaku cytrynowo-limonkowym i raz uruchomic¢ tryb RE-

SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj
mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu.
Przelej mrozony napéj do szklanki i podawaj
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Guawa
Slushie

PRZYGOTOWANIE: 5-10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

190 g $wiezego migzszu guawy (obranego i pozbawionego 45 g wody

pestek) 20 g $wiezo wycisnietego soku z limonki

30 g cukru granulowanego (dostosuj do smaku, w zaleznosci od

O stodyczy Twojej guawy)

WIa¢ 120 g napoju gazowanego o smaku cytrynowo-limonkowym (np. Sprite lub 7-up)

KROKI

@ Jesli uzywasz Swiezej guawy, przekréj owoc na pét i wydrgz
migzsz. Jesli uzywasz mrozonej guawy, rozmroz jg przed
uzyciem. W blenderze lub robocie kuchennym potacz
migzsz guawy, sok z limonki, cukier i wode. Miksuj,
az mieszanina bedzie gtadka i kremowa. Jesli wolisz
bezpestkowy slushy, przecedz miksture przez sitko o drobnych

oczkach.

@ WIlej mieszanke z gujawy do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra do LINIT NAPEENIENIA ZAMROZENIA.
Przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz na 16-24 godzin,
az dno catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Sitko o drobnych oczkach

Szpatutka silikonowa

Mikser “
(o)

@ Nacis$nij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a

nastepnie wybierz tryb Slushi.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl. Mrozony napdj powinien by¢ gtadki i
lodowaty. Jedli jest zbyt gesty, mozesz doda¢ odrobing
wody i raz uruchomic tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj

mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu.
Natychmiast przelej orzezwiajacy mrozony napéj z
guawa do szklanek i delektuj sie! W razie potrzeby
udekoruj plasterkiem limonki lub szczyptg chili w proszku
dla dodatkowego smaku.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Slushie

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

90 g malin ($wiezych lub mrozonych) 150 g
wody 35 g

cukru granulowanego 10 g

Swiezo wycisnietego soku z cytryny

Wila¢ 120 g wody lub sprite'a

KROKI

@ Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sig rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje
do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygnigcia.

@ W blenderze lub robotze kuchennym zmiksuj maliny
(jesli s mrozone, rozmroz je lekko, aby tatwiej je byto

zmiksowac) z ostudzonym roztworem cukru. Miksuj, az
masa bedzie gtadka i kremowa.

@ Dodaj sok z cytryny, aby uzyskac $wiezy smak. Jesli wolisz
mrozony napdj bez pestek, przecedz miksture przez
drobne sitko, aby pozby¢ sie pestek.

@ Wlej mieszanke malinowa do pustego pojemnika o pojemnosci
pétlitra do LINII ZAMRAZANIA. Przykryj pojemnik
pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az spod catkowicie
stwardnieje.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka

Rondel p
A

Sitko o drobnych oczkach

Mikser “
(o)

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej ptyn
do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb Slushi. Nacisnij przycisk Start i
poczekaj, az urzadzenie dokonczy cykl. Slushi powinno
by¢ gtadkie i lodowate. Jesli jest zbyt geste, mozesz dodac
odrobing wody i raz uruchomic tryb RE-SPIN.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj
mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu.
Natychmiast przelej orzeZwiajgcy mrozony napdj
malinowy do szklanek i delektuj sig! Udekoruj Swiezymi
malinami lub listkiem miety, wedle uznania.

SKEADNIKI

230 g dojrzatego mango, pokrojonego w kostke (Swiezego lub
mrozonego), 90 ml soku

pomaranczowego (10 ml), $wiezo wyciéniety

sok z limonki (20 g), cukier granulowany (opcjonalnie, dostosuj do smaku)

wla¢ 120 g wody lub soku pomararnczowego

KROKI

@ Potgcz kostki mango, sok pomarariczowy, sok z limonki
i cukier (opcjonalnie) w blenderze lub robocie kuchennym.
Miksuj, az mieszanina bedzie gtadka i kremowa. Jesli
uzywasz mrozonego mango, rozmroz je lekko przed
zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadszg konsystencje.

@ Wlej mieszanke mango do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24
godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
napgj do linii ,DOSTEPNY DO PICIA".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb SLUSHIE.
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POTRZEBNE NARZEDZIA
Szpatutka silikonowa ‘//)g)

Mikser “
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Sloshie powinno by¢ gtadkie i lodowate. Jesli jest zbyt
geste, mozesz dodac odrobing wody i ponownie zmiksowac.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i zamieszaj
mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie kawatki lodu.
Natychmiast przelej orzezwiajgcy mrozony napdj

Tropical Mango do szklanek i delektuj si¢! W razie potrzeby
udekoruj plasterkiem limonki lub gatazka miety.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.




Slushie

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

175 g goracej czarnej kawy
30 g cukru

45 g $mietanki kremoéwki

45 g petnottustego mleka
Wila¢ 120 g wody

KROKI

@ Wez rondel, dodaj kawe i cukier, zagotuj i mieszaj, az cukier
sie rozpusci.
@ Dodaj $mietane i petnottuste mleko i dobrze wymieszaj.

@ Przecedz mieszanke przez sitko do szklanki do poziomu
LINII ZAMRAZANIA. Wstaw szklanke do lodowatej wody, aby
ja schtodzi¢. Po ostygnieciu przykryj szklanke pokrywkg i
zamroz na 16-24 godziny, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA
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Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cat pinte, a
nastepnie wybierz tryb Slushi. Naci$nij przycisk Start i
poczekaj, az urzgdzenie dokonczy cykl. Slushi powinno
by¢ gtadkie i lodowate. Jedli jest zbyt geste, mozesz dodac
odrobine wody i raz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

Po zakorczeniu cyklu wyjmij pojemnik z urzagdzenia
i zamieszaj mrozony napdj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie

kawatki lodu. Udekoruj $wiezymi owocami lub gatazka
miety, wedle uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

Mango limonkowe
Slushie

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

32 g biatego cukru

130 g pokrojonego mango
110 g goracej wody (60-70°C)
24 g soku z limonki

Wila¢ 120 g wody

KROKI

@ Cukier i plasterki mango wsyp do miski i wymieszaj
widelcem.

@ Wlej gorgcg wode i mieszaj, az cukier catkowicie sie
rozpusci. Po ostygnieciu dodaj sok z zielonej cytryny i
dobrze wymieszaj. Wlej mieszanke do pustego
pojemnika na lody do poziomu LINII WYPEENIENIA.

@ Przykryj pokrywka i zamroz w lodéwce przez 24
godziny.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadfo na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.
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Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cat pintg, a
nastepnie wybierz tryb Slushi. Naci$nij przycisk Start i
poczekaj, az urzgdzenie dokornczy cykl. Slushi powinno
by¢ gtadkie i lodowate. Jedli jest zbyt geste, mozesz dodac
odrobineg wody i raz uruchomic¢ tryb RE-SPIN.

Po zakonczeniu cyklu wyjmij pojemnik z urzadzenia

i zamieszaj mrozony napéj tyzka, aby rozbi¢ wszelkie
kawatki lodu. Udekoruj $wiezymi owocami lub gatazka
miety, wedle uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Borowka z chia
Lody Seeds Lite

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g jagod

100 g mleka

180 g waniliowego jogurtu greckiego
50 g biatego cukru

15 g nasion chia

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do miski i mieszaj, az do
doktadnego potaczenia.

@ WIla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
przez 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.
@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pintg, a

nastepnie wybierz tryb LODY. Naci$nij przycisk
Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl. Lody

powinny by¢

POTRZEBNE NARZEDZIA
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kremowy. Jesli nie, mozesz uruchomi¢ RE-SPIN
tryb raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

NOTATKA

SKEADNIKI
150 g $mietanki kremdwki 100 g wody
60 g stodzika z owocu mnicha 150 g mleka

3 torebki herbaty earl grey

KROKI

@ Do miski wlej wode, dodaj torebki herbaty i stodzik z
owocu mnicha. Wlej do rondla i postaw na $rednim ogniu.

Doprowadz do wrzenia, a nastepnie zdejmij z ognia i
odstaw na 20 minut, po czym wyjmij torebki.

@ Przetéz mieszanine z powrotem do miski i wymieszaj
ze Smietanka i mlekiem.

@ Pozostawi¢ mieszanke do ostygniecia.

@ Wila¢ do pojemnika o pojemnosci pét litra, przykry¢
pokrywka. Zamrozi¢ na 16-24 godziny.

@ Wyjmij zamrozone piwo z zamrazarki i zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA
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@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy

cykl. Lody powinny by¢ kremowe. Jedli nie sg, mozesz raz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN (Ponowne zakrecenie).

Po przetworzeniu, za pomocg tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca si¢ podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalna konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

NOTATKA




Masto orzechowe Lite

Lody

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

340 g mleka odttuszczonego
45 g mieszanki cukru trzcinowego i stewii
45 g gtadkiego masta orzechowego

4 g ekstraktu waniliowego

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do miski i mieszaj, az stewia
catkowicie sie rozpusci.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrza$nie sie na swoim miejscu.

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ cata pinte, a nastepnie
wybierz tryb LODY. Naci$nij przycisk Start i poczekaj,
az maszyna dokonczy cykl. Lody powinny by¢

POTRZEBNE NARZEDZIA
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kremowy. Jesli nie, mozesz raz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

@ Po zakoniczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z pinty i
przetéz je do miski lub naczynia do podania. Zaleca sie
podawanie lodéw natychmiast, gdy majg jeszcze
optymalng konsystencje.

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

<
>4
=
<
=
o
4

Lite Vanilla
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 ml $mietanki owsianej
120 ml mleka owsianego
1tyzeczka ekstraktu waniliowego
3 wydrylowane daktyle

3 tyzki jasnego syropu z agawy

KROKI

@ Do blendera wtdz 250 ml $mietanki owsianej, 120 ml mleka
owsianego, 1 tyzeczke ekstraktu waniliowego, 3
wydrylowane daktyle i 3 tyzki jasnego syropu z agawy.

@ Miksuj na wysokich obrotach, az mieszanina bedzie
catkowicie gtadka.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske z
pintg do maszyny i obracaj, az zewngtrzna misa zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

(&) Wybierz tryb LEKKIE LODY.

@ Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki, wyjmij
lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg
jeszcze optymalna konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

110 graméw $mietanki kremoéwki 5 graméw ekstraktu waniliowego

140 gramoéw cydru jabtkowego
120 graméw drobno posiekanych jabtek
45 graméw wody

40 graméw brazowego cukru
KROKI

@ Spryskaj rondel sprayem do smazenia i postaw na
$rednim ogniu. Dodaj wode i pokrojone jabtko. Gotuj
przez 10 minut lub do momentu, az jabtko zmieknie, a
woda odparuje.
@ Dodaj wanilig, cynamon, cukier i gotuj przez kolejne 2-3
minuty. Wyjmij i przetéz do miski, dodaj $mietane kreméwke

i cydr jabtkowy. Doktadnie wymieszaj.

@ Wla¢ mieszanine do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. Ostudzi¢ w kapieli lodowej, przykry¢

pojemnik pokrywkga i zamrozi¢ na 16-24 godziny.
@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz

1/2 tyzeczki cynamonu w proszku
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pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske z pintg

do urzadzenia i obracaj, az zewnetrzna miska zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy

cykl. Lody powinny by¢ kremowe. Jedli nie sg, mozesz raz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN (Ponowne zakrecenie).

Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetdz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalng konsystencje.

Lekka czekolada
Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

15 g ciemnego kakao w proszku

150 g niestodzonego kremu kokosowego
20 g surowego nektaru z agawy

5 g ekstraktu waniliowego

30 g stodzika z owocu mnicha z erytrytolem

215 g mleka owsianego z czekoladg

KROKI

@ Dodaj niestodzong $mietanke kokosowg do duzej miski i
ubij do uzyskania gtadkiej konsystencji. Dodaj nektar z
agawy, kakao, ekstrakt waniliowy i stodzik z owocu mnicha.
Ubijaj, az owoc mnicha sie rozpusci. Nastepnie dodaj
mleko owsiane i ubijaj do doktadnego potgczenia.

® Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywkg i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.
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@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy
cykl. Lody powinny by¢ kremowe. Jesli nie sg, mozesz raz
uruchomic¢ tryb RE-SPIN (Ponowne zakrecenie).

@ Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca sie¢ podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalng konsystencje.




Lekki cukier cynamonowy
Lody tostowe

PRZYGOTOWANIE: 5-10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

180 g petnego mleka 10 g niesolonego masta

180 g waniliowego jogurtu greckiego 2 kromki chleba tostowego

30 g cukru granulowanego

KROKI

@ Do duzej miski dodaj mleko i cukier, mieszaj, az cukier
catkowicie sie rozpusci.

@ WIla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ W miedzyczasie podpiecz chleb. Posmaruj go mastem i
posyp 1 tyzeczkg cukru i cynamonem.
Pokréj na kawatki i odt6z na bok.

@ Nacisnij przycisk PELNY, aby przetworzy¢ cato$¢

1/2 tyzeczki cynamonu w proszku
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pinte, a nastepnie wybierz tryb LODY. Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokorczy

cykl. Lody powinny by¢ kremowe. Jesli nie sg, mozesz raz
uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu, za pomoca tyzki lub szpatutki,
wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub naczynia do
podania. Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast,
gdy majg jeszcze optymalng konsystencje.

Sugestie podania: Podawac¢ posypane grzankami
cynamonowymi.

Lawenda o niskiej zawartosci cukru

Lody

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 25 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

160 g $mietanki kremowki 30 g miodu

150 g petnego mleka 10 g suszonej lawendy

80 g stodzika z owocu mnicha

KROKI

@ Do rondla wlej mleko i $mietanke kremdwke.
Postaw na $rednim ogniu i gotuj, az zaczng wydobywac sie
kteby pary. Dodaj lawende i odstaw na 20 minut.

@ Zdjac z ognia i przecedzi¢ do miski. Dodac pozostate
sktadniki i trzepaczkg wymieszac.

@ Po ostygnieciu mieszanki przecedz jg przez drobne sitko
do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj
pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania
Szpatutka silikonowa
Trzepaczka

tyzka

Rondel

Sitko o drobnych oczkach

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ICE CREAM (Lody). Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy
cykl. Lody powinny by¢ kremowe. Jesli nie sg, mozesz raz
uruchomi¢ tryb RE-SPIN (Ponowne zakrecenie).

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalna konsystencje.

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

NOTATKA




Wisniowy
Wtoski 16d

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 4 MINUTY | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

230 g mrozonych wiséni bez pestek,

50 ml $wiezo wycisnietego soku z limonki (z okoto 2-3 limonek), 150 g wody

40 g cukru granulowanego (opcjonalnie, dostosuj do smaku) 1
tyzeczka syropu z grenadyny

(Opcjonalnie, dla dodatkowego koloru i smaku)

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Trzepaczka

Miska do mieszania

Szpatutka silikonowa

Mikser

=R YA Qe

KROKI

@ Jesli wolisz stodsze lody wtoskie lub jesli Twoje wisnie sg

)

®

O]

®

kwasne, mozesz przygotowac prosty syrop. Wymieszaj
wode z cukrem w matym rondelku. Podgrzewaj na
$rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier catkowicie sie
rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje do

konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygniecia.

W misce wymieszaj mrozone wisnie, sok z

cytryny, syrop cukrowy (jesdli uzywasz) i syrop z grenadyny
(jesli uzywasz). Jesli nie uzywasz syropu cukrowego,
mozesz go poming¢ i doprawi¢ stodycz pézniej cukrem.

Zmiksuj miksture na gtadka mase blenderem.

Jesli mieszanka jest zbyt gesta, moze by¢ konieczne
dodanie odrobiny wody, aby utatwi¢ mieszanie.

WIlej miksture z lemoniady wisniowej do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik
pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az spdd catkowicie
stwardnieje.

Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

®
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Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Naciénij przycisk FULL, aby przetworzyc¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokorczy
cykl. Wioski |6d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jedli jest
zbyt gruby, mozesz raz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz
orzezwiajgce wioskie lody wisniowe do miseczek lub
szklanek. Udekoruj plasterkiem cytryny lub wisnig, jesli
chcesz. Smacznego natychmiast!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Whtoski 16d

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

230 ml wody 10 ml $wiezo wyciénietego soku z cytryny

75 g cukru granulowanego,

80 g syropu o smaku malinowym lub jagodowym (np. Ribena lub podobnej marki), 75 g

boréwki amerykanskiej
KROKI

@ Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sie rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje
do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygniecia.

@ W blenderze zmiksuj schtodzony syrop cukrowy, syrop
malinowy, sok z cytryny i jagody, az wszystkie sktadniki
dobrze sie potgcza.

@ Przecedz mieszanke przez drobne sitko i wlej jg do
pustego pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj
pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az spéd
catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p

Sitko o drobnych oczkach

Blender ﬁ
(2]

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Whoski I6d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jedli jest
zbyt gruby, mozesz raz uruchomic tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgce wioskie lody jagodowe do misek lub
kubkow.

Udekoruj $wiezymi malinami lub plasterkiem cytryny,
jesli chcesz. Smacznego!

L4

Lemoniada wisniowa

Whtoski l6d

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

280 g lemoniady w temperaturze pokojowej
60 g syropu z limonki

60g syropu wisniowego

KROKI

@ Wlej lemoniade i syropy do pustego naczynia o
pojemnosci pét litra. Mieszaj, az syrop catkowicie sie
rozpusci.

@ Przykryj kufel pokrywka i zamroz na 16-24 godzin, az dno
catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.

Nacisnij przycisk Start i pozwél maszynie dokonczy¢ cykl.
Wioski 16d powinien by¢ gtadki.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
Trzepaczka (}@

i lodowata. Jedli jest zbyt gesta, mozesz raz uruchomi¢ tryb
RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z
orzezwiajacy, wisniowo-limonkowy wtoski 16d do misek lub
kubkoéw.

Smacznego!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby

NOTATKA

kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Whtoski [6d

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
130 ml $wiezo wycisnietego soku z cytryny (z okoto 4-5 cytryn) 235 ml wody Rondel

130 g cukru pudru
Skérka z 1 cytryny (opcjonalnie, dla dodatkowego smaku)

KROKI

@ Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sie rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje
do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygnigcia.

@ W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop cukrowy,
Swiezo wycisniety sok z cytryny i skérke cytrynowg
(opcjonalnie), az wszystkie sktadniki dobrze sie potacza.

@ WIlej mieszanke cytrynowg do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

Trzepaczka

dhv

Miska do mieszania

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokoriczy
cykl. Whoski 16d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli jest
zbyt gruby, mozesz raz uruchomic tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz
orzezwiajace lody cytrynowe do miseczek lub szklanek. W
razie potrzeby udekoruj plasterkiem cytryny lub gatazka
miety. Smacznego natychmiast!

Ananas
Witoski 16d

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

240 g Swiezych kawatkéw ananasa (lub mrozonego, lekko rozmrozonego)

100 ml wody Szczypta soli

50 ml $wiezo wycisnigtego soku z limonki (z okoto 2 limonek) 50 g cukru

granulowanego
(Dostosuj do smaku, w zaleznosci od stodkosci ananasa)

KROKI

@ W blenderze lub blenderze kuchennym potgcz kawatki
ananasa, sok z cytryny, cukier i szczypte soli. Miksuj, az
mieszanina bedzie gtadka i kremowa. Jesli uzywasz
mrozonego ananasa, upewnij sie, ze jest lekko
rozmrozony, aby utatwi¢ miksowanie.

@ Sprébuj mieszanki i w razie potrzeby dostosuj jej stodkos¢,
dodajgc wiecej cukru. Pamietaj, ze po zamrozeniu
mieszanka bedzie mniej stodka.

@ Wlej mieszanke ananasowg do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i
zamroz na 16-24 godzin, az spdd catkowicie
stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

®

®

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ

Mikser “
(o)

Trzepaczka ﬂ

Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE. Naciénij przycisk Start i
poczekaj, az urzgdzenie dokonczy cykl.

Wioski 16d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli jest zbyt gruby,
mozesz raz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajace lody ananasowe do misek lub szklanek.

Udekoruj plasterkiem ananasa lub gatazka miety, jesli
chcesz. Smacznego!




Truskawka
Witoski 16d

PRZYGOTOWANIE: 3-7 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 5-7 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

100 g $wiezych truskawek, wydrazonych i pokrojonych na
¢wiartki 200 g

wody 100 g cukru krysztatu

15 g $wiezo wycidnietego soku z cytryny

KROKI

CD Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sie rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje do
konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygnigcia.

@ W16z truskawki i ostudzony syrop cukrowy do blendera lub
robota kuchennego. Miksuj, az masa bedzie gtadka i
kremowa.

@ Dodaj sok z cytryny, aby uzyskac¢ swiezy smak. Jesli
chcesz uzyskac gtadsze lody wioskie bez pestek,
przecedz mieszanke przez drobne sitko, aby pozby¢ sie
wszystkich pestek.

@ WIlej mieszanke truskawkowg do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i
zamroz na 16-24 godzin, az spdéd catkowicie

stwardnieje.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Szpatutka silikonowa
Trzepaczka

Sitko o drobnych oczkach

Mikser

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Whoski 16d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli jest
zbyt gruby, mozesz raz uruchomic tryb RE-SPIN.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgce lody truskawkowe do misek lub
szklanek.
Udekoruj $wiezymi truskawkami lub gatazka miety, jesli
chcesz. Smacznego natychmiast!

SKEADNIKI

200 g migzszu arbuza, pokrojonego w kostke i bez pestek
150 ml wody 1 szczypta soli

35 ml $wiezo wycisnigtego soku z limonki (z okoto 2 limonek) 35 g cukru

granulowanego
(Dostosuj do smaku, w zaleznosci od stodkosci arbuza)

KROKI

@ W blenderze zmiksuj pokrojony w kostke migzsz arbuza, sok

z cytryny, cukier i szczypte soli.
Miksuj, az mieszanina bedzie gtadka i kremowa.

@ Sprébuj mieszanki i w razie potrzeby dostosuj jej stodkos¢,

dodajac wiecej cukru. Pamietaj, ze po zamrozeniu
mieszanka bedzie mniej stodka.

@ WIlej mieszanke z arbuza do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i
zamroz na 16-24 godzin, az spéd catkowicie
stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /)

Mikser “
(2]

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb ITALIAN ICE.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Whoski 16d powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli jest
zbyt gruby, mozesz raz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z

orzezwiajacy |6d o smaku arbuza do misek lub
szklanek.
W razie potrzeby udekoruj plasterkiem cytryny lub $wiezg

mietg. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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KROKI

O Wsyp 80 g cukru granulowanego do $redniego rondla O Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
i podgrzewaj na $rednim ogniu. Mieszaj od czasu do czasu. pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
Mieszaj drewniana tyzka, az sie rozpusci, skarmelizuje miski.
do g}?bokiego miedzianego koloru i zacznie dymi¢ (okoto O Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
10 minut). z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa

O Zdejmij z ognia. Stopniowo dodawaj ubijajgc potowe zatrzadnie sie na swoim miejscu.
$mietanki kremoéwki, petne mleko i pét tyzeczki ptatkéw soli O Wybierz tryb GELATO.

morskiej - karmel stwardnieje. Doprowadz do matego O
ognia i mieszaj, az do catkowitego rozpuszczenia. Po pr?ygotowaniu wlyjr.nij ze\{vnetrznq miske | wyjmij pinte.
Nastepnie dodaj pozostatg Smietanke i mleko. Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe,
o kawatki owocéw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj
W matej misce delikatnie ubij zdttka, a nastepnie dodaj natychmiast
niewielkg ilos¢ cieptej mieszanki karmelowe;j. ¥ )
SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA

p O Rozmieszaj zéttka w rondlu.

80 ki | Rondel f ; ¢ f ; O TgeC O C Oy e =y
g cukru granulowanego Mfeszaj caly czas na sre'dmm ogniu trze;_)acqu I'ub niska temperaturg w zamrazarce. W takim

189 ml pg#qego ml'elfa ) e / 5|I|}<ongwq szpe:tulka, az temperatura mieszanki przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby kontynuowa¢

ﬁﬁiﬁ’gﬂ'ﬁiﬁ’&@mmkiq brewniana tyzka osiagnie 74-79°C na termometrze z przetwarzanie mieszanki, chyba ze planujesz doda¢ do niej dodatki.

TV Trepactka (ﬁ natychmiastowym odczytem.
O Zdja¢ z ognia, dodac ¥ tyzeczki ekstraktu waniliowego i

wymieszac. Przecedzi¢ przez drobne sito do

pustego pojemnika po pét litra.

er. Umies$¢ pinte w kapieli lodowej, aby catkowicie

ostygta. Po ostygnieciu przykryj pinte pokrywka i zamroz na
16-24 godziny.

NOTATKA

(podgrzac z mlekiem w kuchence mikrofalowej do temperatury 50°C)




Bogata czekolada
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI
4 duze z6ttka jaj 140 g $mietanki kremowki
60 g cukru pudru 100 g petnego mleka

15 g kakao w proszku, przesianego

50 g gorzkiej czekolady, 74% suchej masy, potamanej na mate kawatki

KROKI

@ W16z z6ttka, cukier i kakao do matego rondelka.
Mieszaj, az sktadniki sie potgcza.

@ Dodaj $mietanke kremowke i petne mleko, wymieszaj.

@ Postaw rondel na $rednim ogniu. Ciggle mieszaj

trzepaczka lub silikonowa szpatutka.
Gotuj mieszanke, az termometr z natychmiastowym

odczytem wskaze temperature 74-79°C.

@ Zdjac z ognia, dodac gorzkg czekolade i miesza¢ do
catkowitego rozpuszczenia. Przecedzi¢ przez drobne sitko
do miski. Pozostawi¢ do ostygniecia, przela¢ do pustego
pojemnika o pojemnosci 1/2 litra (ok. 0,5 litra) , oktadka
i zamrozi¢ na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Trzepaczka

2
o

Szpatutka silikonowa

Sitko o drobnych oczkach

© Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.

Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i
kremowe. Jedli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomocg
tyzki lub szpatutki i przetdz je do miski lub naczynia, aby
podac.

SKEADNIKI

130 g mleka 15 g syropu klonowego

3 duze zéttka jaj 60 g jasnobrazowego cukru
110 g $mietanki kremoéwki 5 g ekstraktu klonowego
KROKI

@ Do rondla dodaj ekstrakt klonowy, zéttko, syrop
klonowy, cukier i mieszaj, az cukier sig rozpusci.

@ WIlej mleko i Smietanke kreméwke. Postaw rondel na
$rednim ogniu, ciggle mieszajac, i gotuj, az
temperatura na termometrze osiggnie 74-79°C.

@ Zdjac¢ z ognia i pozostawi¢ do ostygniecia. Nastepnie
przecedzi¢ przez drobne sitko do pokrywki pojemnika
0 pojemnosci pot litra i - przykryj kufel
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Wyjmij zamrozone piwo z zamrazarki i zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Trzepaczka

A3 \e

Szpatutka silikonowa

Sitko o drobnych oczkach

© Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.

@ Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i
kremowe. Jesli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca
tyzki lub szpatutki i przetdz je do miski lub naczynia, aby
podac.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Sernik jagodowy

Lody

PRZYGOTOWANIE: 20-30 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

4 duze z6ttka jaj

35 g cukru granulowanego

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

3 tyzki konfitury z dzikich jagéd

60 g serka Smietankowego

KROKI

@ Zéttka, cukier, ekstrakt waniliowy i konfiture jagodowa wtéz do
matego rondelka i mieszaj, az sktadniki sie potacza, a cukier

rozpusci.

@ Dodaj $mietane kreméwke, mleko i serek $mietankowy do
rondla i wymieszaj. Mieszaj, az mieszanina bedzie gtadka.

@ Podgrzewaj rondel na $rednim ogniu, ciaggle
mieszajgc, az mieszanina osiggnie temperature 74°C-79°C
na termometrze o natychmiastowym odczycie.

@ Zdja¢ z ognia i pozostawi¢ do ostygniecia, a
nastepnie przela¢ do pojemnika o pojemnosci pét litra,
az do linii zamrazania, przez sitko o drobnych oczkach.
Przykry¢ pokrywka. Pozostawi¢ do zamrozenia na 16-24
godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

140 g petnego mleka

80 g $mietanki kremowki

(dostosuj kolor do swoich preferencji)

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka

A2
Rondel @

Sitko o drobnych oczkach

3-6 kropli fioletowego barwnika spozywczego

2 duze, potamane krakersy graham

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzgdzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokoriczy cykl.

Po upieczeniu lody powinny by¢ gladkie i kremowe. Jesli nie, uzyj

ponownie urzadzenia.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby podac.

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

110 g mleka 20 g mleka skondensowanego
90g $mietanki 20 g cukru

1 awokado okoto 130 g 1 fyzeczka soku z cytryny

3 jajka Yorkshire Szczypta soli

KROKI

@ Do rondla dodaj zéttko, mleko skondensowane, cukier,
s6l i mieszaj, az cukier sie rozpusci.

@ Wlej mleko i Smietanke kremdwke. Postaw rondel na
$rednim ogniu, ciggle mieszajac, i gotuj, az
temperatura na termometrze btyskawicznym osiggnie
74-79°C.

@ Zdejmij z ognia, odstaw do ostygnigcia, a nastepnie przelej
mieszanke do blendera. Obierz awokado, wydraz gniazdo
nasienne i wtéz je do blendera wraz z sokiem z cytryny. Miksuj
na wysokich obrotach do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ PrzecedZ mieszanke z awokado do pojemnika o pojemnosci
pét litra przez sitko o drobnych oczkach do linii zamrazania.

Przykryj pokrywka. Pozostaw do zamrozenia na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Trzepaczka ﬂ

Sitko o drobnych oczkach
Mikser n
(o)

pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske z pintg

do urzadzenia i obracaj, az zewnetrzna miska zatrzasnie
sie na swoim miejscu.
@ Naci$nij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.
Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i kremowe.
Jesli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.
@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby podac.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

4 duze z6itka jaj 250 ml $mietanki kremowki

1 tyzka zlotego syropu 90 ml petnego mleka

55 g cukru pudru

1 cata laska wanilii, przekrojona wzdtuz na pét, wydrgzona
lub 1 tyzeczka pasty z ziaren wanilii

KROKI

@ Do matego rondla wbij 4 zéttka, dodaj 1 tyzke ztotego
syropu i 55 g cukru pudru.
Ubijaj, az sktadniki sie potacza, a cukier rozpusci.

(@ Dodaj do rondla 250 ml $mietanki kremowki, 90 ml mleka
petnego i wydrazonga laske wanilii lub 1 tyzeczke pasty
waniliowej. Wymieszaj.

@ Postaw rondel na $rednim ogniu. Ciggle mieszaj

trzepaczka lub silikonowa szpatutka.
Gotowac, az mieszanina osiagnie temperature 74-79°C na

termometrze z natychmiastowym odczytem.

@ Zdejmij garnek z ognia i przecedz mieszaning przez sito
o drobnych oczkach do pustego kufla (1/2 litra). Wstaw
kufel do kapieli lodowej, aby ostygt. Po ostygnieciu przykryj
pokrywka i zamroz na 16-24 godziny.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka

A
Rondel Q

Sitko o drobnych oczkach

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pinta do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

(7 wybierz tryb GELATO.

Po przygotowaniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe,
kawatki owocdw itp.) lub wyjmij lody z pinty i podawaj
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Mokka

Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI
200 g mleka 80 g $Smietanki,
Skérka z jednej limonki 15 g miodu,

190 g melona miodowego, 3 15 g mleka w proszku,

g proszku mokka, 50 g 2 g skrobi z tapioki

cukru pudru

KROKI

@ Zmiksuj w blenderze 190 g migzszu melona
miodowego, 200 g mleka i skérke z jednej limonki.

@ Wila¢ wymieszana mieszanke do rondla.
Dodaj 80 g $mietanki, 50 g cukru pudru, 3 g
proszku matcha i 15 g mleka w proszku. Podgrzewaj na
$rednim ogniu do okoto 80°C. Dodaj 2 g skrobi z tapioki,
mieszajac do catkowitego rozpuszczenia.
Nastepnie dodaj 15 g miodu i mieszaj, az sie rozpusci.

@ WIlej baze do lodéw do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij

pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Drewniana tyzka /

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wtdz zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewngtrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb GELATO.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewngtrzng miske i wyjmij pinte.
Jedli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwérz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Boczek Bourbon
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

3 paski boczku 110 g petnego mleka

4 duze zbttka jaj

30 g cukru granulowanego 30g bourbona

KROKI

@ Na sredniej patelni, na $rednio-matym ogniu, smaz
boczek przez 6 do 8 minut lub do momentu, az stanie sie
chrupiacy z obu stron. Zdejmij boczek z patelni i odstaw
do ostygniecia na okoto 5 minut. Zachowaj jedng tyzke
wytopionego ttuszczu z boczku z patelni.

@ Gdy boczek ostygnie, pokréj go drobno i przetéz do
szczelnego pojemnika.

Schiodz w lodéwee w celu pééniejszego wykorzystania.

@ W matym rondelku potacz zéttka z cukrem. Ubijaj, az sie
catkowicie potacza, a cukier rozpusci.

@ Dodaj $mietane kreméwke, mleko, serek $mietankowy,
bourbon i wanilie do rondla. Wymieszaj.

@ Postaw rondel na kuchence, ustaw na $rednim
ogniu i stale mieszaj trzepaczka lub gumowg
szpatutkg. Gotuj, az temperatura osiggnie 74-79°C
na termometrze z natychmiastowym odczytem.

@ Zdja¢ podstawe z ognia, doda¢ pozostaty ttuszcz z boczku i

odstawi¢ do wymieszania

107

90 g $mietanki kremoéwki

30 g serka Smietankowego 1 fyzeczka ekstraktu waniliowego

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p
Trzepaczka ﬂ

Sitko o drobnych oczkach

Mikser -
iy pojeik .|
nny pojemni

ostudz? i przecedz przez drobne sitko do pojemnika o
pojemnosci pét litra, dodaj posiekany boczek i

dobrze wymieszaj. Zamknij pojemnik pokrywkg i zamroz
na 24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.

Nacisénij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie
dokonczy cykl.

@ Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i

kremowe. Jedli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomocg
tyzki lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby
podac.

SKEADNIKI

110 g Smietanki kreméwki 60 g cukru pudru

130 g petnego mleka 1 lyzeczka maki kukurydzianej 60 g rodzynek
1 tyzeczka mieszanki przypraw 3 z6ttka jaj

KROKI

@ W $rednim rondlu delikatnie podgrzej $mietane,
mleko, mieszanke przypraw i skérke pomarariczowa na
matym ogniu. Mieszaj od czasu do czasu silikonowg
szpatutka, az mieszanina zacznie lekko wrze¢.

® W duzej misce wymieszaj cukier, skrobie kukurydziang
i z6itka jaj, az mieszanina stanie sie jasna.

@ Ciggle mieszajgc, powoli wlewaj jedng czwartg mieszanki
$mietankowej do mieszanki jajecznej.

Gdy sktadniki sie potgcza, wlej reszte mieszanki
$mietankowej i doktadnie wymieszaj.

@ Przet6z mieszanine z powrotem do rondla i gotuj na matym
ogniu przez 6-8 minut, caty czas mieszajgc trzepaczkg
lub ubijajac, az mieszanina bedzie przylega¢ do
grzbietu tyzki i osiggnie konsystencje Smietany
kremowki.

Mozna réwniez sprawdzi¢ temperature. Na termometrze
0 natychmiastowym odczycie powinna ona miescic¢
sie w przedziale 74-79°C.

@ Zdejmij mieszanke z ognia i przecedz przez sito do miski.

Przykryj powierzchnie mieszanki folig spozywcza.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Skérka z 1 pomaranczy Rondel Q

Trzepaczka (‘@
Szpatutka silikonowa %)

Sito
Miska do mieszania @

i pozwol mu catkowicie ostygnac.

@ Po ostygnieciu mieszanki zdejmij folie. Dodaj rodzynki
do mieszanki i wlej baze do pojemnika o pojemnosci 1/2
litra. Zamknij pojemnik pokrywkga i zamroz na 16-24
godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Naciénij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.

® Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i
kremowe. Jedli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca
tyzki lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby
podac.




EZ Truskawka
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

140 g $wiezych truskawek, wydrazonych i pokrojonych na ¢wiartki
40 g cukru granulowanego 10 g soku z cytryny

120 g petnego mleka 110 g $mietanki kremowki

KROKI

@ W blenderze wymieszaj $wieze truskawki, cukier granulowany

i sok z cytryny, az mieszanina stanie sie gtadka i
zmiksowana.

@ Przetéz mus truskawkowy do duzej miski.

Dodaj $mietane kremdwke i petne mleko, mieszaj, az sktadniki
dobrze si¢ potacza.

@ Przelej mieszanke do pojemnika o pojemnosci pét litra, az do
LINII ZAMRAZANIA, przez sitko o drobnych oczkach. Przykryj
pokrywka i zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Trzepaczka ﬂ

Sitko o drobnych oczkach

Mikser i
()

@ Naci$nij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie

dokonczy cykl.

@ Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i kremowe.
Jedli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przet6z je do miski lub naczynia, aby podac.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Piwo maslane
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

4 duze z6ttka jaj 80 g petnego mleka

50 g jasnobrazowego cukru 1/2 tyzeczki ekstraktu rumu
1 tyzka jasnego syropu kukurydzianego 1/2 tyzeczki ekstraktu maslanego
120 g $mietanki kremoéwki

Sos karmelowy do polania wedtug uznania
KROKI

@ Z6ttka jaj, syrop kukurydziany i brazowy cukier umie$é w
matym rondelku, a nastepnie ubijaj, az do catkowitego

potaczenia sie sktadnikéw, upewniajac sie, ze cukier sie rozpuscit.

@ Dodaj $mietane kremdwke, mleko i ekstrakty do rondla i
wymieszaj.

@ Podgrzewaj rondel na $rednim ogniu, ciggle
mieszajgc, az mieszanina osiggnie temperature 74°C-79°C
na termometrze o natychmiastowym odczycie.

@ Zdjac podstawe z ognia i pozostawi¢ do ostygniecia.
ostudz mieszanke i przecedz jg przez drobne
sitko do pojemnika o pojemnosci pét litra. Zamknij
pojemnik pokrywkg i zamroz.
przez 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wi6z zewnetrzng miske

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel
Szpatutka silikonowa

Trzepaczka

Sitko o drobnych oczkach

wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i pozwol
maszyna konczy cykl.

Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i kremowe.
Jesli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby podac.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI
110 g $mietanki kremowki 60 g cukru
1209 piwa IPA 3 z6ttka jaj

80 g cukru granulowanego

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj $mietane
i piwo na matym ogniu, od czasu do czasu mieszajac
szpatutka, az mieszanina zacznie wrze¢. Nastepnie zdejmij
z ognia.

@ W duzej misce wymieszaj cukier i zéttka jaj, az masa bedzie
doktadnie potgczona, a cukier catkowicie sig rozpusci.

@ Ciggle ubijajac jajka z cukrem, powoli wlej 1/4 mieszanki
$mietankowej i ubijaj, az sktadniki catkowicie sig
potacza.

Dodaj pozostatg cze$¢ mieszanki $mietankowej i
kontynuuj ubijanie, az sktadniki doktadnie sie potacza.

@ Przet6z podstawe z powrotem do $redniego rondla i

postaw na $rednim ogniu.

Ciggle mieszajac, gotuj, az temperatura na termometrze
z natychmiastowym odczytem osiggnie 74-79°C.

@ Zdejmij podstawe z ognia i pozwél mieszance ostygna¢, a

nastepnie przecedz jg przez

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

L
Y

Szpatutka silikonowa

Sitko o drobnych oczkach

Miska do mieszania

Przecedz przez sitko o drobnych oczkach do pojemnika o

pojemnosci pét litra. Przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz na 16—
24 godzin.

®

Wyjmij zamrozone piwo z zamrazarki i zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac j, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.

@ Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i kremowe. Jesli nie, uzyj

urzadzenia Re-Spin raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby podac.

A

Ciasto ze stodkich ziemniak
Lody

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

60 g puree ze stodkich ziemniakéw w puszce

60 g cukru

3 z6ttka 150 g $mietanki kremoéwki
1 tyzeczka cynamonu 110 g mleka

1/8 tyzeczki gatki muszkatotowej 1tyzeczka wanilii

KROKI

@ Do $redniego rondla dodaj puree ze stodkich ziemniakéw,
z6ttka, cukier, cynamon i gatke muszkatotowa. Ubijaj,
az sktadniki sie potaczg (nie bedzie catkowicie gtadkie, co
jest w porzadku).

@ Do rondla dodaj mleko, $mietanke kremdwke i wanilig,
wymieszaj trzepaczka do potgczenia.

@ Postaw rondel na kuchence i ustaw na $rednim
ogniu, stale mieszajac trzepaczka lub gumowg
szpatutka. Gotuj, az temperatura osiggnie 74-79°C
na termometrze z natychmiastowym odczytem.

@ Zdja¢ podstawe z ognia i pozostawi¢ do ostygniecia.
Mieszanine ostudzi¢ i przecedzi¢ przez drobne
sitko (jesli to konieczne) do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. Przykry¢ pojemnik pokrywka
i zamrozi¢ na 16-24 godzin.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Szpatutka silikonowa

Trzepaczka

Sitko o drobnych oczkach

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.

Nacisnij przycisk Start i pozwol
maszyna konczy cykl.

Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i kremowe.
Jedlinie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca tyzki
lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby podac.




Lody marmurkowe z biatg
czekoladg i

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
120 g biatej czekolady potamanej na kawatki Rondel B AP
80 g $mietanki kremowki Treepaczka 3 26itka kazdego duzego jajka 210 g $mietanki kreméwki Rondel
160 g petnego mleka 3 tyzki cukru pudru - 7ki
» gp " g ty. p Szpatutka silikonowa 1/2 tyzki ztotego syropu 75 g petnottustego mleka Szpatutka silikonowa
3 z6ttka jaj 50 g $wiezych owocéw woskownicy bez pestek Sitko o drobnych oczkach 45 g biatego cukru 1 laska wanilii
Trzepaczka
Miska zaroodporna
Sitko o drobnych oczkach
KROKI Srednia miska 7 KROKI
@ wisz kawali biatej czekolady do zaroodpornej ® Dodaj swieza woskownice i dobrze wymieszaj. Przykryj @ Dodaj z6ttka, syrop ztocisty i cukier do rondla z sosem. wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
miski. W matym rondelku, na $rednim ogniu, zagotuj stoik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin. Mieszaj, az sktadniki sie potacza. zatrzasnie sie na swoim miejscu.
f’]r:ietanke i mleko. Wlej goraca mieszanke smietankows @ Wyjmij zamrozone piwo z zamrazarki i zdejmij pokrywke. @ Do mieszanki dodaj $mietane, odttuszczone mleko @ Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
oraz laske wanilii i dobrze wymieszaj. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
biatg czekolade i delikatnie mieszaj, az czekolada .
(@ zamontuj mieszadio na zewnetrznej pokrywie miski. (@ Postaw rondel na érednim ogniu. Ciagle mieszaj dokoriczy cykl.

catkowicie sig rozpusci.

W $redniej misce ubij zéttka z cukrem, az masa stanie
sig jasna i podwoi swoja objetos¢. Ciggle ubijajac, powoli
wlewaj mleko czekoladowe do masy jajecznej, az do
doktadnego potaczenia.

WIla¢ potgczong mieszanke do

rondelku i gotowac¢ na matym ogniu, ciggle mieszajac
trzepaczka lub gumowa szpatutka, az temperatura
osiggnie 74°C-79°C na termometrze o natychmiastowym
odczycie.

Zdja¢ mieszanke z ognia i odstawi¢ do ostygniecia, a

nastepnie przecedzic jg przez sitko do pojemnika o
pojemnosci pét litra.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Nacisnij przycisk FULL i wybierz tryb GELATO.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.

@ Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i
kremowe. Jedli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

O Po przetworzeniu, uzyj tyzki lub szpatutki, aby uzyska¢ 10
wyjmij gelato z kufla i przetéz do miski lub naczynia, aby
podac.

trzepaczka lub silikonowa szpatutka.
Gotuj mieszanke, az termometr z natychmiastowym

odczytem wskaze temperature 74-79°C.

@ Zdejmij podstawe z ognia, pozwdl mieszance
ostygna¢, a nastepnie przelej jg przez drobne
sitko (jesli to konieczne) do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. Przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtéz zewnetrzng miske

Po upieczeniu lody powinny by¢ gtadkie i
kremowe. Jesli nie, uzyj trybu ,re-spin”.
raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij lody z opakowania za pomoca
tyzki lub szpatutki i przetéz je do miski lub naczynia, aby
podac.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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SKEADNIKI

380 g soku pomarariczowego

2 gwiazdki anyzu

70 g cukru pudru
KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umies$¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i pozwél maszynie dokonczy¢
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser “
(o)

lodowaty. Jesli nie, mozesz uruchomic tryb RE-SPIN
raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sig¢ podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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SKEADNIKI

270 g pokrojonych w kostke
owocow kiwi, 80 g cukru

pudru, 80 g wody

KROKI

@ Obierz kiwi i pokréj je w kostke o boku 1 cm.
W16z kostki kiwi o wadze 270 g do pustego pojemnika o
pojemnosci poét litra.

@ Do $redniego rondla wsyp 80 g biatego cukru i 80 g wody,
a nastepnie doprowadz do wrzenia, caly czas mieszajac, az
cukier catkowicie sie rozpusci.

@ Wla¢ mieszanke do pojemnika o pojemnosci pét litra, nala¢
na niego kiwi, przykry¢ pojemnik pokrywka i zamrozi¢ na 24
godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzadnie si¢ na swoim miejscu.

117

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p
Drewniana tyzka /)

(6) Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwdrz ponownie, wybierajgc opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

100g podktadka pod watek
1 tyzka ztotego syropu
210 ml goracej wody (60-70°C)

100 ml soku z cytryny

KROKI

@ Do duzej miski wsyp 100 g cukru pudru, 1 tyzke syropu
klonowego i 210 ml goracej wody (60-70°C).
Mieszaj, az cukier catkowicie sig rozpusci. Nastepnie dodaj
100 ml soku z cytryny i ponownie wymieszaj, az do
catkowitego potgczenia.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Duza miska g J
Drewniana tyzka /

(5) Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe,
kawatki owocéw itp.) lub wyjmij sorbet z pinty i podawaj
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Jagoda
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
240 g bordéwki 115 g cukru pudru Rondel Q 200 g mango, Rondel p
115 g wody 15 g soku z cytryny / 100 g cukru,
Widelec
100 g wody, 15
g soku z cytryny
KROKI
KROKI

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

@ W16z jagody, wode, cukier i sok z cytryny do $redniego
rondla. Podgrzewaj na srednim ogniu, az zacznie
wrze¢. Nastepnie zmniejsz ogien i gotuj na wolnym
ogniu przez okoto 5 minut, az cukier catkowicie sie

pojemnik, a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie
dokonczy cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli

nie jest, mozesz uruchomic¢ tryb RE-SPIN.
raz.

@ W matym rondelku zagotuj wode z cukrem, az cukier
catkowicie sig rozpusci. Zdejmij z ognia i odstaw do
ostygniecia, a nastepnie dodaj sok z cytryny.

Nacis$nij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokoriczy cykl. Sorbet

powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli nie jest, mozesz raz uruchomic tryb RE-SPIN.

rozpusci, a jagody zmiekng. Zdejmij z ognia, rozgnie¢

jagody widelcem i pozostaw do ostygnigcia.

@ Pokréj mango w kostke o boku 1 cm i wtéz do pojemnika
o pojemnosci 1/2 litra. Zalej mango schtodzonym syropem @ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
cytrynowo-cukrowym, przykryj pojemnik i zamroz na 16- Dodaj DODATKI (takie jak chipsy czekoladowe,

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryé pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwdrz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij

pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk PEENY, aby przetworzy¢ catos¢

kawatki owocéw itp.) lub wyjmij sorbet z pinty i podawaj
natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Czerwony owoc smoka
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

1 czerwony smoczy owoc
90 g cukru pudru
90 g wody

KROKI

@ Obierz czerwony smoczy owoc, pokrdj go w kostke o
boku 1 cm (okoto 300 g) i wtdz do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. W matym rondlu potacz 90 g cukru
pudru z 90 g wody. Doprowadz do wrzenia i mieszaj,
az cukier catkowicie sie rozpusci.

@ Wilej syrop na pitaje w pojemniku o pojemnosci pét litra.
Przykryj pokrywka i zamroz na 24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske

z pintg do maszyny i obracaj, az zewngtrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel D
Drewniana tyzka /

(5) Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetworz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperatura w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Malina
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g malin, 125 g
wody, 125 g
biatego cukru, 20 g
soku z cytryny

KROKI

@ W16z 250 g malin, 125 g wody, 125 g biatego cukru i
20 g soku z cytryny do $redniego rondla. Podgrzewaj
na $rednim ogniu, az zacznie wrzec. Nastepnie zmniejsz
ogien i gotuj na wolnym ogniu przez okoto 3 minuty,
az cukier catkowicie sie rozpusci, a maliny zmiekna.
Zdejmij z ognia i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

@ Po ostygnigciu delikatnie rozgnie¢ maliny widelcem.
Przelej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci
pot litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz na 16-
24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ W16z pinte do zewnetrznej miski. W6z

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Widelec

AR

W16z zewnetrzng miske z kuflem piwa do maszyny i
obracaj, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwérz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Truskawka
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g pokrojonych w kostke
truskawek, 15 g soku

z cytryny, 110

g cukru, 110 g wody

KROKI

@ Usun szyputki z 250 g truskawek i pokrdj je w drobng
kostke. Umies¢ truskawki w matym rondlu, a nastepnie
dodaj 110 g cukru, 110 g wody i 15 g soku z cytryny.
Doprowadz do wrzenia na $rednim ogniu, a
nastepnie zmniejsz ogien i gotuj na wolnym ogniu
przez okoto 5 minut, aby truskawki zmiekty. Delikatnie
rozgniec je widelcem, a nastepnie pozostaw do

ostygniecia do temperatury pokojowej.

@ Wilej schtodzony syrop truskawkowy do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj pokrywka i
zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij

pokrywke i zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie

miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Widelec

Rondel Q
/

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wt6z zewnetrzng miske

z pinta do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewngtrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwérz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jedli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowa¢ przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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Zielone winogrono
Sorbet jogurtowy

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

300 g zielonych winogron bezpestkowych

300 g jogurtu

KROKI

@ Zmiksuj 300 g zielonych winogron w malakserze do
uzyskania gtadkiej konsystencji, nastepnie
przecedz przez drobne sito, aby usungc resztki skérek i
pestek.

@ Wilej sok winogronowy do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, dodaj 300 g jogurtu i mieszaj do
catkowitego potgczenia. Przykryj pojemnik pokrywka i
zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij

pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Wt6z zewnetrzng miske

z pintg do maszyny i obracaj, az zewngtrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Sitko o drobnych oczkach

(S)vybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

300 g migzszu pomelo, 125 g
biatego cukru, 125 g
wody

KROKI

@ Pokréj migzsz pomelo na mate kawatki, usun btony i
wi6z je do pojemnika o pojemnosci pét litra. Rozgnie¢
migzsz widelcem lub tyzka, az pusci sok.

@ Dodaj 125 g biatego cukru i 125 g wody do matego rondla.

Doprowadz do wrzenia lub mieszaj, az cukier catkowicie
sie rozpusci.

@ Wiej syrop do szklanki i wymieszaj z pomelo. Przykryj
pokrywka i zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Widelec

ANe

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Jedli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetwdrz ponownie, wybierajgc opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

250 g pokrojonego w kostke ananasa o wielkosci okoto 1 cm, 125
g biatego cukru, 125 g

wody, 159

soku z cytryny

KROKI

@ W16z 250 g pokrojonego w kostke ananasa, 125 g
biatego cukru, 125 g wody i 15 g soku z cytryny do matego
rondla. Doprowadz do wrzenia, mieszajac, az cukier
catkowicie sie rozpusci.
Zdjac¢ z ognia i pozostawi¢ mieszanine do ostygniecia do
temperatury pokojowe;j.

@ Wilej schtodzony syrop ananasowy do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra. Przykryj pokrywkg i
zamroz na 16-24 godziny.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewnetrzna misa
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel Q
Drewniana tyzka /

() Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Jesli konsystencja jest nadal zbyt grudkowata i nie
dodajesz zadnych dodatkéw, zt6z ponownie pojemnik i
przetworz ponownie, wybierajac opcje RE-SPIN. Wtedy
bedzie gotowy do podania i delektowania sie.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Midd Jagoda Cytryna
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

150 g $wiezych jagéd

50 g surowego

miodu, 25 g soku z

cytryny, 2 tyzeczki

skérki z cytryny, 150 g wody

KROKI

G) Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wlaé mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryé pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy prace

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser “
(2)

Cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jedli nie jest,
mozesz uruchomic tryb RE-SPIN.
raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

280 g kawatkéw ananasa 5 g imbiru pokrojonego w plasterki

100 g wody 1 tyzeczka lisci bazylii

1tyzka skorki cytrynowej 100 g biatego cukru pudru

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacis$nij przycisk Start i pozwdél maszynie dokonczy¢
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i

POTRZEBNE NARZEDZIA
Szpatutka silikonowa %)

Mikser “
(o]

lodowaty. Jesli nie, mozesz uruchomic tryb RE-SPIN
raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

150 g wody 40 g jasnego syropu kukurydzianego

1 szczypta soli morskiej 130 g cukru granulowanego

50 g soku z limonki (2 do 3 duzych limonek)

1 duze dojrzate awokado, bez skérki i pestki

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wodg, s6l morska i
syrop kukurydziany. Postaw rondel na $rednim
ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac. Doprowadz
do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu przelej jg
do blendera wraz z sokiem z limonki i awokado i miksuj
do uzyskania gtadkiej konsystencji, okoto 60 sekund.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra. Przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu: Wyjmij pinte z zamrazarki i zdejmij z niej
pokrywke. Zamontuj mieszadto na pokrywce zewnetrznej
miski. Umie$¢ pinte w zewngtrznej misce. Zabezpiecz
pokrywke zewnetrznej miski i wtdz zewnetrzng miske z
pinta do

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p
Trzepaczka (@

Mikser “
(o)

maszyne i obracaj, az zewnetrzna miska zatrzasnie sie na

swoim miejscu.
@ Nacis$nij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacis$nij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli

nie jest, mozesz uruchomic tryb RE-SPIN.
raz.

@ Po zakoniczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Przed mieszaniem zaleca sie sprawdzenie, czy

mieszanka catkowicie ostygta.

Arbuz Lime
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

380 g kawatkéw arbuza bez pestek
5 g soku z limonki

30 g cieptej wody

30 g cukru

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke i zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie
miski.

@ Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. W6z zewnetrzng miske
z pintg do maszyny i obracaj, az zewngtrzna misa
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

(&) Wybierz tryb SORBET.

@ Po przetworzeniu wyjmij zewngtrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie uzyj tyzki lub

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser
(o)

Szpatutka wyjmij lody z kufla i przetéz je do miski lub
naczynia do podania. Zaleca sie podawanie lodéw
natychmiast, gdy maja jeszcze optymalng konsystencje.

Sugestie podania: Podawac¢ posypane grzankami
cynamonowymi.

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

145 g piwa,
80 g wody,
95 g $wiezego soku z

limonki, 65 g cukru granulowanego

KROKI

@ Do blendera o duzej mocy dodaj wszystkie sktadniki i
miksuj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ Odstawic¢ na okoto pie¢ minut.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a

nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy prace

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser “
(2]

Cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jedli nie jest,
mozesz uruchomi¢ tryb RE-SPIN.
raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Liczi
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

260 g $wiezych liczi obranych i pozbawionych pestek
95 g cukru pudru
95 g wody

8 g imbiru pokrojonego w plasterki
KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

® Nacis$nij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i pozwdél maszynie dokonczy¢
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser ‘
(2]

lodowaty. Jesli nie, mozesz uruchomi¢ tryb RE-SPIN
raz.

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca si¢ podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Tropikalne mango
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

230 g dojrzatego mango, pokrojonego w kostke (Swiezego lub
mrozonego), 90 g soku
pomaranczowego (10 g), $wiezo wyciénietego

soku z limonki (20 g), cukru krysztatu (opcjonalnie, dostosuj do smaku)

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ Wila¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i pozwél maszynie dokonczy¢
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)

Mikser n
(o)

lodowaty. Jedli nie, mozesz uruchomic¢ tryb RE-SPIN
raz.

@ Po zakoriczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetéz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy maja
jeszcze optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Arbuz Lime
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

220 g bezpestkowych kawatkéw arbuza pokrojonych w kostke o grubosci 0,5 cala
5 g soku z limonki

150 g cieptej wody 50 g cukru

KROKI

@ Dodaj wszystkie sktadniki do blendera. Miksuj do uzyskania gtadkiej
konsystencji.

@ WIla¢ mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykry¢ pojemnik pokrywka i
zamrozi¢ na 16-24 godzin.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sig na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik, a
nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacis$nij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli

nie jest, mozesz uruchomic tryb RE-SPIN.
raz.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Mikser ‘
(2]

@ Po zakonczeniu obrébki wyjmij zewnetrzng miske i wyjmij
pinte. Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij lody z
pinty i przetdz je do miski lub naczynia do podania.
Zaleca sie podawanie lodéw natychmiast, gdy majg
jeszcze optymalng konsystencje.

Sugestie podania: Dodaj kilka plasterkéw
arbuza i podawaj.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Jagoda laurowa
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

'y
e
_".,
[

—

POTRZEBNE NARZEDZIA

Jagody laurowe 180g
Cukier puder 90g
Woda 90g

Deska do krojenia

Szpatutka silikonowa /6)

N6z do owocédw

Mikser

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
wawrzyn i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Wt6z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej miski i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
maszyny, obracajac ja, az...

©®

NOTATKA

@:.
&
[P Ronde 0

zewnetrzna miska blokuje sie na swoim miejscu.

tyzka miarowa

Waga elektroniczna

Naci$nij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,

a nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

si¢ podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

Seler krojony bez skérki 200g
Sok z cytryny 15g

Cukier 100g

Woda 100g

Szpatutka silikonowa ‘/,6)

N6z do owocéw

Deska do krojenia

Mikser

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajgc.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnigciu wlej
syrop, sok z cytryny i seler do blendera lub robota
kuchennego i miksuj, az mieszanina bedzie gtadka.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

@

@='

tyzka miarowa

&
=

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wt6z zewnetrzng

Waga elektroniczna

miske z pintg do urzgdzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.

Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,

a nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokornczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty

i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

si¢ podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




Pomidor koktajlowy
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

200 g pomidorkéw koktajlowych
Cukier 100g
Woda 100g

Mikser

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

® Mieszanine nalezy catkowicie ostudzi¢. Zmiksuj pomidorki
koktajlowe na wysokich obrotach, a nastepnie przelej sok
pomidorowy do sita o drobnych oczkach. Nastepnie

doktadnie wymieszaj sok pomidorowy z syropem. @

® Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

Szpatutka silikonowa ‘/ﬁ)

N6z do owocédw

Waga elektroniczna

Deska do krojenia \:\/3 Rondel Q

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng
miske z pintg do urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.

Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,

a nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrznag miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przetdz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

tyzka miarowa ( ]

Ogorek
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

Ogoérek 200g

Sok z cytryny 15g
Cukier 100g
Woda 100g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnigciu wlej
syrop, sok z cytryny i ogérek do blendera lub
robota kuchennego i miksuj, az mieszanina bedzie gtadka.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

® Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

Szpatutka silikonowa /,6:’

N6z do owocow

tyzka miarowa { ]

Waga elektroniczna

Deska do krojenia E\IE Rondel Q

Mikser
(o]

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wt6z zewnetrzng
miske z pintg do urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.
@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.
Jedli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.
@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




Smoczy owoc
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g smoczego owocu pokrojonego w kostke o grubosci 1 cm
Cukier 100g
Woda 100g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel

na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciaggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
sSmoczy owoc i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .
® Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

W16z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /6) tyzka miarowa ®='
N6z do owocow / Waga elektroniczna
Deska do krojenia ‘:\/3 Rondel p

Mikser
(o)

witéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasdnie sig na swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokornczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty

i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca
sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

SKEADNIKI

200 g melona miodowego pokrojonego w kostke o boku 1 cm
Cukier 100g
Woda 100g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.

Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
midd i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
W6z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej miski i wt6z zewnetrzng miske.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ tyzka miarowa @':'
N6z do owocéw j Waga elektroniczna
Deska do krojenia E\F) Rondel Q

Mikser
(o]

wtdz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca
sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




Jack Fruit
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

Jackfruit bezpestkowy 150g
Sok z cytryny 159

Cukier 100g

Woda 170g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel

na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu wlej
syrop, sok z cytryny i jackfruit do blendera lub robota
kuchennego i miksuj, az mieszanina bedzie gtadka.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ tyzka miarowa
N6z do owocow / Waga elektroniczna
Deska do krojenia ‘:\/3 Rondel p

Mikser
(o)

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzna

miske z pintg do urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.

@ Nacis$nij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

150 g pokrojonej w kostke kaki bez skorki
Cukier 100g
Woda 150g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw ronde
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajgc.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
kaki i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
W16z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ @='
N6z do owocow j Waga elektroniczna
Deska do krojenia E\F) Rondel Q

Mikser
(o)

| wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrza$nie sie na swoim miejscu.

tyzka miarowa

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.
Jedli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.
@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutka wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

200 g suszonych sliwek pokrojonych w kostke 1 cm
Cukier 100g
Woda 100g

Mikser

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.

Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia. @

@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
$liwki i wymieszaj.

® Wlej mieszanke do pustego pojemnika o

pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz ®

na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtéz zewnetrzng miske

Szpatutka silikonowa /o?)
N6z do owocéw y

Deska do krojenia D3 Rondel D

o

Waga elektroniczna

tyzka miarowa

wi6z kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
nastepnie wybierz tryb SORBET.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie

dokoniczy cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli

nie jest, mozesz uruchomic tryb RE-SPIN.
raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrznag miske i wyjmij pinte.

Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przet6z go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

Czerwona porzeczka
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

Porzeczka czerwona 120g
Cukier 100g
Woda 100g

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw /
Deska do krojenia I:}s Rondel p

Mikser

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
czerwonga porzeczke i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtéz zewnetrzng miske

®

/€> tyzka miarowa { ]

Waga elektroniczna

wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Nacis$nij przycisk FULL, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
nastepnie wybierz tryb SORBET.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie

dokonczy cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. Jesli

nie jest, mozesz uruchomic¢ tryb RE-SPIN.
raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty
i przet6z go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




Shine Muscat
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

Yacon
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
Muscat Shine w plasterkach 250g Szpatutka silikonowa ﬁ tyzka miarowa @=' Yacon 200g Szpatutka silikonowa ﬁ tyzka miarowa @=
Cukier 100g N6z do owocéw / Waga elektroniczna Cukier 100g N6z do owocéw / Waga elektroniczna

Woda 100g Woda 100g
Deska do krojenia ‘:/\3 Rondel p Deska do krojenia [:\/:3 Rondel Q
Mikser Mikser
(o] KROKI L)

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng

KROKI

@ W érednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wioz zewnetrzng
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajgc.

Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

miske z pintg do urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.

miske z pintg do urzgdzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu.
@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik, @ Naci$nij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu. a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty. cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz. Jesli nie, mozesz uruchomic¢ tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu wlej syrop
i yacon do blendera lub robota kuchennego i miksuj, az
mieszanina bedzie gtadka.

@ Catkowicie ostudz mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
muszkatot i wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz @ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte. ’ @ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje. Nastepnie tyzka lub szpatutka wyjmij sorbet z pinty @ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o Nastepnie tyzka lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty

i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

si¢ podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje. sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze

P seniu wyimii pint sarki. Zdeimii
@ 0 zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij optymalna konsystencie. optymalna konsystencje.

pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz. :

pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewngtrznej misce. Zabezpiecz.




Z6tta morela
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

200 g pokrojonych w kostke zéttych moreli

Cukier 100g
Woda 100g
Mikser

KROKI
@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel

na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.

Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia. @
@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnieciu dodaj

26ttg morele i wymieszaj.
@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o @

pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkga i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .
® Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Wt6z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske.

Szpatutka silikonowa ‘/ﬁ)
N6z do owocéw /

Deska do krojenia \:\/3 Rondel Q

tyzka miarowa ( ]

Waga elektroniczna

wi6z kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,

a nastepnie wybierz tryb sorbetu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.

Jesli nie, mozesz uruchomic tryb ponownego zakrecenia jeden raz.

Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzkg lub szpatutkg wyjmij sorbet z pinty

i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

sie podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.

Z6ta brzoskwinia
Sorbet

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

POTRZEBNE NARZEDZIA

200 g pokrojonej w kostke z6ttej brzoskwini
Cukier 100g
Woda 100g

KROKI

@ W $rednim rondlu wymieszaj wode z cukrem. Postaw rondel
na $rednim ogniu i powoli dodawaj cukier, ciggle mieszajac.
Doprowadz do wrzenia i zdejmij z ognia.

@ Catkowicie ostudZ mieszanke. Po ostygnieciu dodaj
264t brzoskwinie i wymieszaj.
WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .
Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

W16z pinte do zewnetrznej miski. Zabezpiecz pokrywke
@ zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske.

Szpatutka silikonowa /,6:’

N6z do owocow

tyzka miarowa { ]

Waga elektroniczna

Deska do krojenia E\F) Rondel Q

Mikser
=R

wi6z kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.
@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ caty pojemnik,
a nastepnie wybierz tryb sorbetu.
Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az urzgdzenie dokornczy
cykl. Sorbet powinien by¢ gtadki i lodowaty.
Jesli nie, mozesz uruchomic¢ tryb ponownego zakrecenia jeden raz.
@ Po przygotowaniu, zdejmij zewnetrzng miske i wyjmij pinte.
Nastepnie tyzka lub szpatutka wyjmij sorbet z pinty
i przetéz go do miski lub kubka przed podaniem. Zaleca

si¢ podawanie sorbetu natychmiast, gdy ma jeszcze
optymalng konsystencje.




SKEADNIKI

270 g jogurtu naturalnego

(Aby uzyskac gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego) 150 g
dojrzatego migzszu mango, pokrojonego w kostke (Swiezego lub

mrozonego) 30 g drobnego cukru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

(10 ml) $wiezo wycisnigtego soku z limonki

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj pokrojony w
kostke migzsz mango z sokiem z cytryny na gtadki krem. Jesli
uzywasz mrozonego mango, rozmroz je lekko przed
zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka konsystencje. @

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z przecierem z mango.
Dodaj cukier lub miéd do smaku i doktadnie wymieszaj.

@ WIlej mieszanke mango i jogurtu do pustego pojemnika
o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na
16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /ﬁ)
Miska do mieszania @

Mikser n
(o)

Zdejmij pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske
z pintg do urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajacy mrozony jogurt z mango do misek lub
kubkow.

Udekoruj $wiezymi plasterkami mango, odrobing miodu lub
prazonymi widrkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

SKEADNIKI

85 g petnottustego jogurtu

125 g $mietanki kremowki

60 g biatego cukru

3/4 tyzeczki ekstraktu waniliowego

125 g petnottustego mleka

KROKI

O]

®

W misce wymieszaj jogurt, Smietanke kreméwke, mleko, cukier i
ekstrakt waniliowy, az cukier catkowicie sie rozpusci.

WIlej mieszanke jogurtowg do pustego pojemnika o pojemnosci
pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin,
az spdd catkowicie stwardnieje.

Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij pokrywke.

Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies$¢ pinte w zewngtrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Naciénij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

Miska do mieszania

Trzepaczka

% @%

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokoniczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt do miseczek lub kubeczkdéw.
Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.




Mrozony jogu

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

230 g jogurtu naturalnego

(Aby uzyskac gestsza konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego) 90
g $wiezych jagéd

25 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dowolna w zaleznosci od smaku) 10 g

$wiezo wycisnigtego soku z cytryny
KROKI

@ W blenderze lub malakserze rozgnie¢ jagody i sok @
z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystengiji.

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z musem jagodowym.
Dodaj cukier lub miéd do smaku i doktadnie wymieszaj. @

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wk6z zewnetrzng miske z pintg do

<
X
=
<
=
o
z

urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /ﬁ)
Miska do mieszania @

Mikser n
(o]

Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.

Nacisénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jedli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt jagodowy do misek lub
kubkéw.

Udekoruj $wiezymi jagodami, odrobing miodu lub
granola wedtug uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Wisniowy
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Do uzyskania gestszej konsystencji mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

150 g $wiezych wiéni bez pestek
30 g cukru pudru lub miodu (w zaleznosci od smaku) 10 g $wiezo

wycisnietego soku z cytryny
KROKI

G) W blenderze lub malakserze zmiksuj wydrazone wisnie z
sokiem z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z przecierem wisniowym.
Dodaj cukier lub miéd do smaku i doktadnie wymieszaj.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i w6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /Q)
Miska do mieszania @

Mikser n
(o)

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jedli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt wisniowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj $wiezymi wisniami, odrobing
miodu lub granolg wedtug uznania. Smacznego
natychmiast!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Czekolada
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

380 g jogurtu naturalnego

(Mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego, aby uzyska¢ gestszag konsystencje) 15

g niestodzonego kakao w proszku
40 g cukru granulowanego lub miodu (w zaleznosci od smaku)

1 tyzeczka (5 ml) ekstraktu waniliowego

KROKI

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt, kakao, cukier lub

midd i ekstrakt waniliowy, az masa bedzie gtadka i bez
grudek kakao. Jesli wolisz mniej stodki mrozony jogurt,

mozesz catkowicie poming¢ stodzik.

@ Wlej mieszanke czekoladowo-jogurtowg do pustego

pojemnika o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka

izamroZ na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wiéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obro¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

®

®
@

NOTATKA

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
Miska do mieszania @

Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jeéli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz bogaty,
czekoladowy mrozony jogurt do miseczek lub kubeczkéw.
Delektuj sie nim bez dodatkéw lub dostosuj go do swoich
upodoban, dodajac $wieze jagody, granole, orzechy

lub sos czekoladowy.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby

kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)

(aby uzyska¢ gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)
Miska do mieszania @

SKEADNIKI

350 g jogurtu naturalnego (mleko petnottuste)

30 g cukru granulowanego lub miodu (w zaleznosci od smaku) 1 tyzeczka (5
ml) ekstraktu waniliowego 50 g (okoto 10

sztuk) ciasteczek czekoladowych typu sandwich
(takie jak ciasteczka Oreo lub podobne marki), grubo posiekane lub potamane na kawatki

KROKI

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ W duzej misce doktadnie wymieszaj jogurt, cukier lub miéd
i ekstrakt waniliowy, az substancja stodzgca zostanie
catkowicie wchtonieta, a masa bedzie gtadka. Jesli
wolisz mniej stodki mrozony jogurt, mozesz catkowicie
pomina¢ substancjg stodzaca. @ Za pomocg szpatutki zréb otwér o srednicy okoto 3-4 cm,

siegajacy dna pojemnika. Wtéz do niego grubo posiekane

@ Wlej mieszanke jogurtowg do pustego pojemnika o czekoladowe ciasteczka.

pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz

na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje. Zamknij szczelnie pokrywke i wybierz tryb mieszania.

Nacisnij przycisk start i pozwél maszynie pracowac, az
@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij F(awaﬂfi ciasteczek réwnomiernie roztozg sie w mrozonym
pokrywke. jogurcie.
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski. @ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz pyszne
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pinta do

ciasteczka oraz kremowy mrozony jogurt do misek lub kubkéw.

) s . P Jesli chcesz, udekoruj dodatkowymi okruchami
urzqdzenla Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na

. .. i !
swoim miejscu. ciasteczek. Smacznego!




SKEADNIKI

280 g jogurtu waniliowego z petnego mleka
30 g konserwowego dulce de leche

120 g kawatkéw ananasa, pokrojonych na kawatki o wielkosci 2,5 cm

KROKI

@ W misce wymieszaj jogurt i dulce de leche, az do uzyskania
jednolitej konsystencji. Nastepnie szpatutkg wmieszaj kawatki
ananasa.

@ WIlej mieszanke mango i jogurtu do pustego pojemnika
o pojemnosci pot litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do

urzadzenia. Obroé¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na swoim

miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

Mikser

Miska do mieszania @

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokoriczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt do miseczek lub kubeczkéw.
Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

SKEADNIKI

270 g jogurtu naturalnego

(Mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego, aby uzyskac gestszg konsystencje) 150 g

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ
Miska do mieszania @

Swiezych kawatkéw ananasa (lub mrozonego, lekko rozmrozonego) 30 g cukru

granulowanego lub miodu (w zaleznosci od smaku) 10 ml $wiezo wyci$nigtego Mikser
(o)

soku z limonki

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym potgcz kawatki ananasa
z sokiem z limonki. Miksuj do uzyskania gtadkiej i kremowej
konsystencji.

Jedli uzywasz mrozonego ananasa, nalezy go lekko
rozmrozi¢, aby utatwi¢ mieszanie.

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z puree z ananasa. Dodaj
cukier lub miéd do smaku i dobrze wymieszaj, az sktadniki sie
potacza.

@ WIlej mieszanke ananasa z jogurtem do pustego pojemnika

o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pinta do

urzadzenia. Obroé¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na swoim

miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jezeli tak nie
jest, nalezy jednokrotnie wiaczy¢ tryb ponownego wirowania.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt ananasowy do misek lub
kubkoéw.

Udekoruj $wiezymi kawatkami ananasa, posyp
prazonymi wiérkami kokosowymi lub polej miodem,
jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Mrozony jogu

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Aby uzyskac¢ gestsza konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

150 g $wiezych malin
30 g cukru pudru lub miodu (w zaleznosci od smaku) 10 g $wiezo

wycisnigtego soku z cytryny

KROKI

@ W blenderze lub malakserze rozgnie¢ maliny i sok
z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystengiji.

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z przecierem
malinowym. Dodaj cukier lub miéd do smaku i doktadnie
wymieszaj.

@ WIlej mieszanke jogurtu z malinami do pustego pojemnika

0 pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pintg z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy | wkéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
Miska do mieszania @

Mikser n
(o)

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.

Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jeéli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajacy mrozony jogurt jagodowy do misek lub
kubkéw.

Udekoruj $wiezymi malinami, odrobing miodu lub
granolg wedtug uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

360 g jogurtu naturalnego

(Aby uzyskac gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

40 g cukru granulowanego lub miodu (w zaleznosci od smaku)

KROKI

@ W misce wymieszaj jogurt z cukrem lub miodem. Doktadnie
mieszaj, az substancja stodzaca zostanie catkowicie
wchtonieta, a masa bedzie gtadka. Jesli wolisz mniej stodki
mrozony jogurt, mozesz catkowicie poming¢ substancje
stodzaca.

@ Wlej mieszanke jogurtu z malinami do pustego pojemnika
o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az spod catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Trzepaczka ﬂ

Miska do mieszania

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajacy, prosty mrozony jogurt do misek lub
kubkéw.
Mozesz jes¢ je samo lub dodac ulubione dodatki, np.
Swieze owoce, granole, orzechy, nasiona lub odrobine miodu.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

"y



Truskawka
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Aby uzyskac gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego) 150

g $wiezych truskawek, wydrazonych i pokrojonych na ¢wiartki
30 g cukru pudru lub miodu (w zaleznosci od smaku) 10 g $wiezo

wycisnietego soku z cytryny

KROKI

® W blenderze lub malakserze rozgnie¢ truskawki i
sok z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystencji.

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt z musem truskawkowym.

Dodaj cukier lub miéd do smaku i doktadnie wymieszaj.

@ WIlej mieszanke truskawkowo-jogurtowa do pustego
pojemnika o pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg
izamroz na 16-24 godzin, az spéd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtoz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

Mikser

Miska do mieszania @

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jezeli tak nie

jest, nalezy jednokrotnie wigczy¢ tryb ponownego wirowania.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt truskawkowy do misek
lub kubkéw.
Udekoruj $wiezymi plasterkami truskawek, odrobing miodu lub
granolg wedtug uznania. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Wschdd storica
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 5 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

175 g odttuszczonego jogurtu greckiego o smaku waniliowym
35 g syropu klonowego
100 g $mietanki kokosowej w puszce

150 g kawatkéw mango, pokrojonych na kawatki o wielkosci 2,5 cm

KROKI

@ W misce wymieszaj jogurt, syrop klonowy i $mietanke
kokosowa, az do uzyskania jednolitej konsystencji. Nastepnie,
szpatutka, wmieszaj kawatki mango.

@ Wlej mieszanke jogurtowa do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na
16-24 godzin, az spdd catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnegtrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %)
Miska do mieszania @

Trzepaczka ﬂ

tryb. Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokoniczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt do miseczek lub kubeczkéw.
Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac¢ do

(gestsza konsystencja) 150 g

pokrojonego w kostke jabtka (opcjonalnie bez skérki)
15 g soku z cytryny

60 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)
KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd, pokrojony w kostke migzsz jabtka i sok z cytryny na
gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonych jabtek, rozmroz
je lekko przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadkg
konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na
16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzna miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocw tyzka miarowa

Mikser “ Waga elektroniczna
(o)

gy

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

®

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jedli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt jabtkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli
chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Awokado
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do

Gestsza konsystencja) 1 sztuka

awokado, okoto 140 g pokrojonego w kostke migzszu

40 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

G) W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i pokrojony w kostke migzsz awokado na gtadki
krem. Jesli uzywasz mrozonego awokado, rozmroz je lekko

przed zmiksowaniem, aby uzyskac gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na
16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewngtrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na

swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catoé¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia

N6z do owocow tyzka miarowa

Blender “ Waga elektroniczna
(o)

L

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetdz
orzezwiajacy mrozony jogurt z awokado do misek lub
kubkéw.

Udekoruj plasterkami $wiezych owocdw, odrobing miodu
lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli chcesz.
Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Syrop karmelowy
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

350 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki moze by¢ réwniez
80 g syropu karmelowego (stosowanego do

uzyskania gestszej konsystencji)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
midd i syrop karmelowy na gtadki krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wi6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia I:}'J)

N6z do owocéw

y tyzka miarowa %’

Mikser Waga elektroniczna
(o)
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tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt jabtkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.

Dzem jezynowy
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

240 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 50g

dzemu jezynowego
60 g cukru pudru lub miodu
(réznig sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
miéd i dzem jezynowy na gtadki krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umies$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /}/) Deska do krojenia @

% tyzka miarowa ‘ 7

Mikser Waga elektroniczna
(o)

N6z do owocéw

tryb. Nacis$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt jabtkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jedli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Z6tta brzoskwinia
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 100 g

26ttej brzoskwini pokrojonej w kostke

60 g cukru pudru lub miodu
(Rézni¢ sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub midd i pokrojony w kostke migzsz zéttej
brzoskwini na gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonej zéttej
brzoskwini, rozmroz jg lekko przed zmiksowaniem,
aby uzyska¢ gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewngtrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnegtrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢
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POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /{) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Mikser H Waga elektroniczna
(o)
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/ tyzka miarowa

gy

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
nacisnij przycisk start i poczekaj, az maszyna dokorczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt o smaku zéttej brzoskwini do
misek lub kubkéw.

Udekoruj plasterkami swiezych owocéw, odrobing

miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli

chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Winogrona Red Globe

Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

1509 czerwonych winogron bez skérki
15 g soku z cytryny

80 g cukru pudru lub miodu

(ROzni¢ sie w zaleznosci od gustu)

200 g jogurtu naturalnego

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Mikser Waga elektroniczna
(o]

/ tyzka miarowa

iR

(Aby uzyskac gestsza konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
miéd i dzem jezynowy na gtadki krem.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzna miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokoniczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt jabtkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




SKEADNIKI

200 g tofu laktonowego

80 g cukru pudru lub miodu

(R&zni¢ sie w zaleznosci od gustu)

150 g jogurtu naturalnego

(Mozna réwniez uzyc jogurtu greckiego
(Aby uzyskac gestszg konsystencje)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
midd i lakton tofu na gtadki krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wkéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk , petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia E}E
/ tyzka miarowa ‘ ?

Mikser Waga elektroniczna

(o)

N6z do owocéw

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokoriczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i nat6z
orzezwiajacy mrozony jogurt z tofu laktonowego do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego natychmiast!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
owane zbyt niska temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

270 g jogurtu naturalnego 1509 kostka arbuza
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do

(gestsza konsystencja) 30 g

drobnego cukru lub miodu

(R6zni¢ sie w zaleznosci od gustu)

10 g $wiezo wyci$nigtego soku z limonki
KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
midd, pokrojony w kostke migzsz arbuza i sok z cytryny
do uzyskania gtadkiej konsystengji.

Jesli uzywasz mrozonego arbuza, rozmroz go lekko
przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadkg konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadfo na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wkéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia @

/ tyzka miarowa ‘ ]

Mikser Waga elektroniczna
(o)

N6z do owocédw

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokornczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajacy mrozony jogurt o smaku arbuza do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego natychmiast!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Shine Muscat
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

20 g jarmuzu kedzierzawego (opcjonalnie) 150 g Muscat Shine 80 g

Cukier puder lub miéd
(Réznig sie w zaleznosci od gustu)

15 g soku z cytryny

200 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(Gestsza konsystencja)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd, muszkatot btyszczacy, jarmuz
kedzierzawy z sokiem z cytryny na gtadki krem. Jesli
uzywasz mrozonego muszkatotu btyszczacego, rozmroz
go lekko przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka
konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewngtrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /@ Deska do krojenia D:-)
/ tyzka miarowa ‘ Jj

Mikser Waga elektroniczna

(o)

N6z do owocéw

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pintg, a
nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt muskat do misek lub kubkéw.

Udekoruj plasterkami swiezych owocéw, odrobing
miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli
chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

200 g jogurtu naturalnego

(Mozna réwniez uzy¢ jogurtu greckiego
Dla uzyskania gestszej konsystencji) 150 g
pokrojonego w kostke czerwonego grejpfruta

60 g cukru pudru lub miodu
(Rézni¢ sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i pokrojony w kostke migzsz czerwonego
grejpfruta na gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonego
czerwonego grejpfruta, rozmroz go lekko przed
zmiksowaniem, aby uzyskac¢ gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocéw

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia D

/ tyzka miarowa S

Mikser Waga elektroniczna
(o]

Pinta, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt o smaku czerwonego
grejpfruta do misek lub kubkow.

Udekoruj plasterkami swiezych owocéw, odrobing
miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli
chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




IV}/ro p z granatu
rozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

350 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
80 g syropu z granatéw

(gestsza konsystencja)

KROKI

@ W misce doktadnie wymieszaj jogurt i syrop z
granatéw.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk start i pozwél maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocow tyzka miarowa

Miska do mieszania @ Waga elektroniczna

zakonczy¢ cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jedli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt z syropem z granatow
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami swiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaija sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

gy

Sliwka

Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

220 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 150 g

pokrojonych w kostke $liwek

60 g cukru pudru lub miodu
(Rézni¢ sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i pokrojony w kostke migzsz sliwki na
gtadki krem. Jeéli uzywasz mrozonych $liwek, rozmroz je
lekko przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka
konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa

N6z do owocéw / tyzka miarowa ®=
Mikser Waga elektroniczna
(o)

Deska do krojenia @

Pinta, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt $liwkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocow,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
owane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

240 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 150 g

kaki bez skorki

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt i
pokrojony w kostke migzsz persymony na gtadki krem. Jesli
uzywasz mrozonej persymony, rozmroz jg lekko przed
zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka konsystencje.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrdé¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocow tyzka miarowa

@ Waga elektroniczna

gy

Miska do mieszania

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt z kaki do misek lub
kubkoéw.

Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw, odrobing
miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli
chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Melon Pepino
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g melona pepino bez skorki

80 g cukru

150 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez wykorzysta¢ do
(Gestsza konsystencja)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub
midd i pokrojony w kostke migzsz melona pepino na
gtadki krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrdé¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Mikser

NOTATKA

/ tyzka miarowa
“ Waga elektroniczna
(o)

iR

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz
orzezwiajacy mrozony jogurt z melonem pepino do
miseczek lub kubeczkdw. Udekoruj plasterkami $wiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi widrkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




SKEADNIKI

100 g konserwowej ormozji

80 g cukru pudru lub miodu

(Rézni¢ sie w zaleznosci od gustu)

200 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja)

KROKI

@ Do blendera lub robota kuchennego dodaj ormosie,
cukier lub miéd i jogurt, a nastepnie miksuj, az
mieszanina bedzie gtadka.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywkg i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk start i pozwél maszynie

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia @

N6z do owocéw

Miska do mieszania @ Waga elektroniczna

zakonczy¢ cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt jabtkowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Masto orzechowe
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

220 g jogurtu naturalnego 50 g wody
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
Gestsza konsystencja) 50 g

masta orzechowego 50 g

drobnego cukru lub miodu
(réznig sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub

midd i pokrojone w kostke masto orzechowe na gtadki
krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

»

2

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa /}/) Deska do krojenia @

% tyzka miarowa ‘ 7

Mikser Waga elektroniczna
(o)

N6z do owocéw

tryb. Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajacy mrozony jogurt z mastem orzechowym
do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami

Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami

kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 150g

kiwi bez skorki

60 g cukru pudru lub miodu
(réznig sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i pokrojony w kostke migzsz kiwi na gtadki
krem. Jesli uzywasz mrozonego kiwi, rozmroz je lekko
przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrznag miske z pintg do
urzgdzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ cato$¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa ﬁ) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Miska do mieszania

©®

NOTATKA

y tyzka miarowa
@ Waga elektroniczna

gy

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajacy mrozony jogurt kiwi do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 100 g

pokrojonego w kostke migzszu melona miodowego

60 g cukru pudru lub miodu
(réznig sie w zaleznosci od gustu)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i pokrojony w kostke migzsz miodu na
gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonego miodu,
rozmroz go lekko przed zmiksowaniem, aby uzyskac
gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewngtrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzgdzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ cato$¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocéw

Szpatutka silikonowa /}/) Deska do krojenia @

y tyzka miarowa ‘ [

Mikser Waga elektroniczna
(o)

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i natéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt Honeymolon do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami
Swiezych owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego natychmiast!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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Mielona wisnia
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g zmielonych wiéni, 80 g
drobnego cukru lub miodu
(Rézni¢ sie w zaleznosci od gustu)

150 g jogurtu naturalnego

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

N6z do owocéw

Miska do mieszania

(Aby uzyskac gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i pokrojony w kostke migzsz wisni na gtadki
krem. Jesli uzywasz mrozonego migzszu wisni, rozmroz go
lekko przed zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadka
konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

NOTATKA

/ tyzka miarowa
@ Waga elektroniczna

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.

Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli

nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt z mielong wisnig do
miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami swiezych
owocéw, odrobing miodu lub prazonymi wiérkami
kokosowymi, jedli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

gy

Winogrono
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
Gestsza konsystencja) 150g

winogron

40 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i pokrojony w kostke migzsz winogron na gtadki
krem. Jesli uzywasz mrozonych winogron, rozmroz je lekko
przed zmiksowaniem, aby uzyskac¢ gtadkg konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtbéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocéw

Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia @

/ tyzka miarowa ‘ ]

Blender Waga elektroniczna
(o)

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt winogronowy do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jesli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 150 g

pokrojonego w kostke migzszu duriana

60 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i pokrojony w kostke migzsz duriana na
gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonego duriana, rozmroz go
lekko przed zmiksowaniem, aby uzyskac gtadka
konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewngetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewngtrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie si¢ na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catoé¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia @

N6z do owocéw

Miska do mieszania @ Waga elektroniczna

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt z durianem do miseczek lub
kubeczkéw. Udekoruj plasterkami swiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jedli chcesz.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.
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SKEADNIKI

150 g kukurydzy blyskawicznej
80 g cukru pudru lub miodu
(R&zni¢ sie w zaleznosci od gustu)

200g jogurtu naturalnego

_—"

.”" - '
a—

POTRZEBNE NARZEDZIA

N6z do owocéw

Szpatutka silikonowa /}/,) Deska do krojenia @

f tyzka miarowa ‘ 7

Blender Waga elektroniczna
(o)

(Aby uzyskac¢ gestszg konsystencje, mozna uzy¢ réwniez jogurtu greckiego)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt,
cukier lub miéd i migzsz kukurydzy na gtadki krem.
Jedli uzywasz mrozonej kukurydzy, rozmroz jg lekko przed
zmiksowaniem, aby uzyska¢ gtadkg konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wt6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obrd¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sie na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ cato$¢

pintg, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przet6z
orzezwiajgcy mrozony jogurt kukurydziany do miseczek
lub kubeczkéw. Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw,
odrobing miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi,
jedli chcesz.

Smacznego!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.
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Zurawina
Mrozony jogu

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 100g

Zzurawiny

80 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i zurawing na gtadki krem. Jesli uzywasz
mrozonej zurawiny, rozmroz jg lekko przed zmiksowaniem,
aby uzyskac gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtdz zewnetrzng miske z pinta do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia I:}E)

N6z do owocéw

Miska do mieszania

@®

NOTATKA

y tyzka miarowa ‘ ?
@ Waga elektroniczna

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt zurawinowy do misek
lub kubkéw.

Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw, odrobing
miodu lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli
chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

Smoczy owoc
Mrozonyjogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

250 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 100 g

pokrojonego w kostke smoczego owocu

60 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i pokrojony w kostke migzsz smoczego owocu
na gtadki krem. Jesli uzywasz mrozonego smoczego owocu,
rozmroz go lekko przed zmiksowaniem, aby uzyska¢
gtadka konsystencje.

@ Wlej mieszanke do pustego pojemnika o
pojemnosci pét litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz
na 16-24 godzin, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij
pokrywke. .

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtbz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na
swoim miejscu.

@ Nacisnij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa //6) Deska do krojenia I:)E

f tyzka miarowa ‘ 7

Blender Waga elektroniczna
(o)

N6z do owocéw

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Naciénij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokonczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli
nie, uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt o smaku smoczego
owocu do miseczek lub kubeczkéw. Udekoruj
plasterkami $wiezych owocéw, odrobing miodu lub
prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA




Jagoda laurowa
Mrozony jogurt

PRZYGOTOWANIE: 10 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
WYSTARCZY NA: 2-4 PORCJE

SKEADNIKI

200 g jogurtu naturalnego
(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
Gestsza konsystencja) 150 g

woskownicy bez pestek

60 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub robocie kuchennym zmiksuj jogurt, cukier
lub miéd i migzsz laurowca na gtadki krem. Jesli uzywasz
mrozonego laurowca, rozmroz go lekko przed zmiksowaniem,
aby uzyskac gtadka konsystencje.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci
pot litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin,
az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umie$¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na swoim
miejscu.

@ Naciénij petny przycisk, aby przetworzy¢ catos¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Szpatutka silikonowa %) Deska do krojenia

y tyzka miarowa
@ Waga elektroniczna

N6z do owocéw

gy

Miska do mieszania

pinte, a nastepnie wybierz tryb mrozonego jogurtu.
Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna dokoriczy cykl.

@ Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jesli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

@ Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt z wawrzynem do misek
lub kubkéw.
Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw, odrobing miodu
lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli chcesz.
Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

NOTATKA

SKEADNIKI

220 g jogurtu naturalnego

(Jogurt grecki mozna réwniez stosowac do
(gestsza konsystencja) 150 g

pokrojonego w kostke banana

60 g cukru pudru lub miodu (ilo$¢ dostosowana do smaku)

KROKI

@ W blenderze lub malakserze zmiksuj jogurt, cukier lub miéd i
pokrojony w kostke migzsz banana na gtadki krem.

@ WIlej mieszanke do pustego pojemnika o pojemnosci
pot litra, przykryj pojemnik pokrywka i zamroz na 16-24 godzin,
az dno catkowicie stwardnieje.

@ Po zamrozeniu wyjmij pinte z zamrazarki. Zdejmij pokrywke.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz pokrywke
zewnetrznej misy i wk6z zewnetrzng miske z pintg do
urzadzenia. Obré¢, az zewnetrzna misa zatrzasnie sig na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk ,petny”, aby przetworzy¢ cata pinte, a
nastepnie wybierz mrozony jogurt

POTRZ

EBNE NARZEDZIA
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tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

Mrozony jogurt powinien by¢ gtadki i kremowy. Jedli nie,
uzyj trybu ponownego wirowania raz.

Po przetworzeniu wyjmij pojemnik z maszyny i przetéz
orzezwiajgcy mrozony jogurt bananowy do misek lub
kubkow.

Udekoruj plasterkami $wiezych owocéw, odrobing miodu
lub prazonymi wiérkami kokosowymi, jesli chcesz.
Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Mrozony skoncentrowany napoj

martini

PRZYGOTOWANIE: 20 MINUT | CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 4 PORCJE

SKEADNIKI

115 g kawy Double Espresso Americano
40 g cukru
145 g gorgcej wody (60-70°C)

85g wodki
30g likieru kawowego

wla¢ 120 g wody

POTRZEBNE NARZEDZIA
Miska @
Szpatutka silikonowa /é)

Termometr 5&

KROKI

@ WezZ miske, dodaj kawe, cukier i gorgcg wode, dobrze
wymieszaj, a nastepnie pozwol cieczy ostygnaé
@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika do poziomu LINIT

ZAMRAZANIA. Zamknij szczelnie pokrywke i zamroz na co
najmniej 16-24 godziny, az spod catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij kufel z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Dodaj wodke
i likier kawowy do linii POUR-IN. Umies¢ kufel w zewnetrznej
misce, zatéz mieszadto i zatéz pokrywke na miske.

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie si¢ na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy

cykl.

@ Napéj powinien mie¢ gtadka - Jesli jest za gruba,

konsystencje, mozesz doda¢ odrobine wody lub wédki i
wymieszac.

@ Po zakoriczeniu cyklu wyjmij pojemnik Pint z urzadzenia
i przelej orzezwiajagcy mrozony napéj do schtodzonych
szklanek.

Udekoruj listkami migty lub plasterkiem limonki, jesli

chcesz. Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac do niej dodatki.
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Margarita z dzemem jezynowym

Mrozone napoje

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

35 g dzemu jezynowego

25 g soku z limonki

245 g wody

25 g cukru

Wila¢ 120 g wody lub sprite'a

KROKI

@ Wlej dzem jezynowy, sok z limonki, cukier i wode do pustego
kufla do poziomu L ZAMRAZANIE". Mieszaj, az masa dobrze
sie potaczy.

@ Przykryj kufel pokrywka i zamroz na 16-24 godzin.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POURIN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnegtrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do
urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz opcje FROZEN DRINK

POTRZEBNE NARZEDZIA

tyzka f

®

Q@

NOTATKA

tryb. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.

Napéj powinien mie¢ gtadka - Jesli jest za gruba,
konsystencje. Mozesz dodac odrobine wody lub sprite'a i
wymieszac.

Po przygotowaniu przetéz mrozong margarite do
kieliszka i podawaj natychmiast.

Jesli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.

SKEADNIKI

120 g biatego rumu (np. Bacardi lub Havana Club)
60 g Swiezo wycisnigtego soku z limonki,

50 g cukru granulowanego,

60 g wody

Wila¢ 120 g wody lub rumu

KROKI

@ Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sig rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje
do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygniecia.

@ W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop cukrowy, biaty
rum i sok z limonki. Przelej miksture do czystego kufla do
poziomu LINII ZAMRAZANIA. Szczelnie zamknij wieczko i zamroz

na co najmniej 16-24 godziny, az spéd catkowicie sie zamrozi.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel D
Szpatutka silikonowa %)

Miska do mieszania @

pokrywke zewnetrznej miski i wtdz zewnetrzng miske z pintg
do urzadzenia i obracaj, az zewnetrzna miska zatrzasnie

sie na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catq pinte, a

nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Nacisnij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy

cykl.
Napéj powinien by¢ gtadki. Jesli jest za gesty, mozesz doda¢
odrobing wody lub rumu i wymieszac.

Po zakonczeniu cyklu wyjmij pinte z urzadzenia i rozlej
orzezwiajace daiquiri do schtodzonych szklanek.
Udekoruj ¢wiartkg lub plasterkiem limonki, jesli chcesz.
Smacznego natychmiast!
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SKEADNIKI POTRZEBNE
NARZEDZIA
40 g likieru pomarariczowego (np. Grand Marnier lub Cointreau) 40 g $wiezo (ﬁ
Trzepaczka
wycisnietego soku z limonki (z okoto 2 limonek) @

40 g soku ananasowego
40g biatego rumu

20g ciemnego rumu

Miska do mieszania

10 g syropu migdatowego (np. orgeat, lub likieru migdatowego, np. amaretto) 130 g wody

Wla¢ 120 g wody lub soku ananasowego
KROKI

@ W misce doktadnie wymieszaj likier pomaranczowy, sok z
limonki, sok ananasowy, biaty rum, ciemny rum, syrop

migdatowy i wodeg, az do doktadnego potaczenia sig
sktadnikéw.

@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika do poziomu LINII

ZAMRAZANIA. Zamknij szczelnie pokrywke i zamrazaj przez co
najmniej 16-24 godziny, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pinte z zamrazarki i zdejmij wieczko. Dodaj ptyn do
linii ,POUR-IN".
@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac ja, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl.

@ Napdj powinien mie¢ gtadka - Jesli jest za gruba,

konsystencje. Mozesz doda¢ odrobing wody lub soku

ananasowego i wymieszac.

@ Po zakoniczeniu cyklu wyjmij pinte z urzadzenia i przelej
orzezwiajgcy mrozony Mai Tai do schtodzonych szklanek.
Udekoruj plasterkiem ananasa, plasterkiem limonki, wisnig
lub listkiem migty, jesli chcesz. Smacznego natychmiast!

SKEADNIKI

150 g soku z mango, 150

g Smietanki kokosowej (z puszki, dobrze wstrzgsnigtej), 35 g
biatego rumu (opcjonalnie)

Wla¢ 120 g wody lub soku z mango

Kawatki ananasa i wisnie koktajlowe do dekoracji (opcjonalnie)

KROKI

@ W misce doktadnie wymieszaj sok z mango, $mietanke
kokosowa i biaty rum (jesli byt uzyty).

@ WIlej mieszanke do czystego pojemnika do poziomu LINII
ZAMRAZANIA. Zamknij szczelnie pokrywke i zamrazaj przez co
najmniej 16-24 godziny, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Dodaj
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wtéz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac jg, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz opcje FROZEN DRINK
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POTRZEBNE
NARZEDZIA

Trzepaczka

A
<y

Miska do mieszania

tryb. Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az maszyna
dokonczy cykl.
Nap6j powinien by¢ gtadki. Jesli jest za gesty, mozesz doda¢

odrobine wody lub soku z mango i wymieszac.

Po zakonczeniu cyklu wyjmij kufel z urzadzenia i rozlej
orzezwiajacy napdj do szklanek. W razie potrzeby udekoruj
kawatkami mango i wisniami koktajlowymi.

Smacznego!

Jesli lody wydaja sie kruszgce, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.
W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowac przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz doda¢ do niej dodatki.




Margarita

Mrozony napdj

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |
CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

120 g Tequili (Silver lub Reposado) 60 g

Swiezo wycisnietego soku z limonki

30 g likieru pomarariczowego (np. Cointreau lub Grand Marnier) 50 g cukru

krysztatu
60 g wody
Wilac 120 g wody

KROKI

@ Wymieszaj wode z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az
cukier catkowicie sie rozpusci, a mieszanina lekko
zgestnieje do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i
pozostaw do catkowitego ostygniecia.

® W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop cukrowy,
tequile, sok z limonki i likier pomaranczowy.

@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika do poziomu LINII

ZAMRAZANIA. Zamknij szczelnie wieczko i zamrazaj przez co
najmniej 16-24 godziny, az dno catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz
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POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel

Trzepaczka

‘BN

Miska do mieszania

pokrywke zewnetrznej miski i wtéz zewnetrzng miske z
pinta do urzadzenia i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Naci$nij

przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy

cykl.

Napdj powinien by¢ gtadki. Jedli jest za gesty, mozesz dodac
odrobine wody lub tequili i wymieszac.

Po zakonczeniu cyklu wyjmij kufel piwa z urzadzenia i rozlej
orzezwiajgcg mrozong margarite do schtodzonych
szklanek.

W razie potrzeby udekoruj ¢wiartka limonki lub brzegiem
posyp sola. Smacznego!

Mojito

Mrozony napdj

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI POTRZEBNE NARZEDZIA
120 g biatego rumu, 50 g cukru granulowanego, 60 g $wiezo wycisnigtego Rondel p

soku z limonki, 60 g wody
12-15 $wiezych listkéw miety, plus kilka do dekoracji
Wila¢ 120 g wody

KROKI

@ Wymieszaj wode, cukier i liscie miety w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, delikatnie mieszajac,
az cukier catkowicie sie rozpusci. Zdejmij z kuchenki, przykryj
i odstaw na 15 minut, aby uwolni¢ mietowy aromat.

@ Przecedz syrop przez drobne sito, aby usungc listki miety.
Pozostaw syrop do catkowitego ostygniecia w lodéwce.

@ W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop z
dodatkiem miety, biaty rum i sok z limonki.

@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika o pojemnosci 1/2
litra do LINII WYPEENIENIA. Zamknij szczelnie
wieczko i zamroz na co najmniej 16-24 godziny, az dno
catkowicie stwardnieje.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Wlej
ptyn do linii ,POUR-IN".

Trzepaczka ﬂ

Sitko o drobnych oczkach

Miska do mieszania @

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ kufel w zewnetrznej misce. Zamknij pokrywke
zewnetrznej misy i wkdz zewnetrzng miske z kuflem do

urzadzenia, obracajac j, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.
@ Nacisnij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a

nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy

cykl.
Nap6j powinien by¢ gtadki, mozesz . Jesli jest za gruba,
dodac odrobine wody lub rumu i wymieszac.

@ Po zakonczeniu cyklu wyjmij pojemnik z piwem i przelej
orzezwiajacy mrozony mojito do schtodzonych szklanek.
Udekoruj $wiezymi listkami miety i ¢wiartkg limonki,

jesli chcesz. Smacznego!




Ananas Kokos

Mrozony napdj

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 0 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

150 g soku ananasowego,

150 g $mietanki kokosowej (z puszki, dobrze wstrzasnietej), 35
g biatego rumu (opcjonalnie)

Wila¢ 120 g wody

Kawatki ananasa i wisnie koktajlowe do dekoracji (opcjonalnie)

KROKI

@ W misce doktadnie wymieszaj sok ananasowy,
$mietanke kokosowa i biaty rum (jesli zostat uzyty).

@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika o pojemnosci 1/2 litra do

LINII WYPEENIENIA ZAMROZENIA. Zamknij szczelnie pokrywke i
zamroz na co najmniej 16-24 godziny.

az podstawa bedzie catkowicie solidna.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazalnikiem
i zdejmij pokrywke. Dodaj napdj do linii ,,DINK-ABLE POUR-
IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.

Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz zewnetrzng
pokrywke miski i wtdz zewnetrzng miske

wiéz kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

@ Nacisnij przycisk PELNY, aby przetworzy¢ cato$¢

POTRZEBNE NARZEDZIA

Miska do mieszania @
Widelec /

Naciénij przycisk Ppint, a nastepnie wybierz tryb MROZONE
NAPOJE. Nacisnij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie
dokonczy cykl.
@ Napdj powinien mie¢ gtadka . Jedli jest za gruba,
konsystencje. Mozesz doda¢ odrobine wody lub soku
ananasowego i wymieszac.

@ Po zakonczeniu cyklu wyjmij kufel z urzadzenia i rozlej
orzezwiajacy napdj do szklanek. Udekoruj kawatkami
ananasa i wisienkami koktajlowymi, jesli chcesz.
Smacznego!

Jedli lody wydaja sie kruszace, moze to by¢
spowodowane zbyt niskg temperaturg w zamrazarce.

W takim przypadku wybierz opcje RE-SPIN, aby
kontynuowa¢ przetwarzanie mieszanki, chyba ze
planujesz dodac¢ do niej dodatki.

NOTATKA

R(')ZOW;; grejpfrut
4]

Mrozony n

PRZYGOTOWANIE: 3 MINUTY | CZAS ZAMRAZANIA: 16-24 GODZIN |

CZAS PRZYGOTOWANIA: 5 MINUT | WYSTARCZY NA: 2 PORCJE

SKEADNIKI

120 g Swiezo wycisnietego soku z ré6zowego grejpfruta, 50

g $wiezo wycisnietego soku z limonki (z okoto 2 limonek), 80 g tequili

(srebrnej lub reposado), 40 g cukru

granulowanego, 50 g wody.

Wila¢ 120 g wody lub soku z winogron
KROKI

@ Wymieszaj wodg z cukrem w matym rondelku.
Podgrzewaj na $rednim ogniu, ciggle mieszajac, az cukier
catkowicie sig rozpusci, a mieszanina lekko zgestnieje
do konsystencji syropu. Zdejmij z kuchenki i pozostaw do
catkowitego ostygniecia.

@ W misce doktadnie wymieszaj schtodzony syrop cukrowy,
sok grejpfrutowy, sok z limonki i tequile.

@ Wlej mieszanke do czystego pojemnika o pojemnosci 1/2
litra do LINII WYPELNIENIA. Zamknij szczelnie wieczko
i zamroZ na co najmniej 16-24 godziny, az dno catkowicie
sie zetnie.

@ Wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Dodaj
ptyn do linii ,POUR-IN".

@ Zamontuj mieszadto na zewnetrznej pokrywie miski.
Umies¢ pinte w zewnetrznej misce. Zabezpiecz

®

@)

POTRZEBNE NARZEDZIA

Rondel p
Miska do mieszania @

Szpatutka silikonowa /g)

zewnetrzng pokrywe miski i w6z zewnetrzng miske
wi6z kufel do maszyny i obracaj, az zewnetrzna miska
zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Naciénij przycisk FULL, aby przetworzy¢ catg pinte, a
nastepnie wybierz tryb FROZEN DRINK. Naci$nij
przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie dokonczy
cykl.

Napdj powinien by¢ gtadki . Jesli konsystencja
jest za gesta, mozesz dodac¢ odrobine wody lub

soku z rézowego grejpfruta i wymieszac.

Po zakoniczeniu cyklu wyjmij pojemnik Pint z urzadzenia
i przelej orzezwiajacy mrozony napdj do schtodzonych
szklanek.

W razie potrzeby udekoruj plasterkiem grejpfruta lub
plasterkiem limonki. Dla dodatkowego smaku mozesz
réwniez obtozy¢ kieliszek solg lub cukrem. Smacznego!
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