NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA:

1. Jakiej kawy najlepiej uzywaé do ekspresu?

Ekspres posiada wbudowany mtynek, dzigki czemu najlepszym rozwigzaniem bedzie stoso-
wanie kawy ziarnistej, ktérg ekspres kazdorazowo samodzielnie zmieli. Specjalny zasobnik
umozliwia réwniez stosowanie kawy mielonej. W tym celu nalezy wybraé na ekranie przycisk
+Kawa mielona”, wsypa¢ jedng miarke kawy mielonej do zasobnika, a nastgpnie wybra¢ ulu-
biony napdj. Ekspres sam przygotuje kawe. Prosimy nie uzywa¢ smakowych ani karmelizowa-
nych ziaren kawy. Cukry i olejki w nich zawarte mogg osiada¢ na zarnach mtynka i zmienia¢
smak parzonej kawy jeszcze przez dtugi czas po zaprzestaniu stosowania smakowych ziaren.
Ponadto, oblepianie zaren olejkami moze doprowadzi¢ do awarii ekspresu.

2. Arabica, Robusta czy moze mieszanka kaw? Jakg kawe wybraé?

Arabica

To zdecydowanie najbardziej znany rodzaj kawy na $wiecie. Arabica uprawiana jest w Afryce
i Ameryce Potudniowej na terenach gérzystych miedzy wysokoscig 800 a 2000 metréw nad
poziomem morza w wysokich temperaturach, miedzy 15 a 30 stopni Celsjusza. Mimo ze jest
to kawa bardzo wymagajaca i droga, jej udziat w $wiatowym rynku produkcji kawy wynosi

az 70%. Jesli chodzi o smak, jest bardzo delikatna i aromatyczna, z czesto wyczuwalnymi
aromatami korzennymi lub czekoladowymi. Zawiera od 1 do 1.7% kofeiny.

Robusta

Mniej popularna odmiana kawy niz Arabica. Uprawiana jest w Afryce, Wietnamie i Ameryce
Potudniowej. Drzewka Robusty rosng na wysokos$ci miedzy 200 a 900 metréow nad poziomem
morza w temperaturze od 24 do 30 stopni Celsjusza. Robusta zawiera w sobie wigcej kofeiny
niz Arabica — od 2 do 5%. R6zni sie tez smakiem - jest ostrzejsza i bardziej gorzka. Nie ma
tez tylu wyczuwalnych aromatéw, co Arabica. Na opakowaniach kawy zwykle znajduje sie
informacja dotyczaca sktadu. W przypadku, gdy takiej informacji brakuje, zwykle mamy do
czynienia z mieszanka. 4Swiss stworzyta pod swojg marka dwa rodzaje kawy:

- 4Swiss WHITE — delikatny trojszczepowy blend 70% Arabica, 30% Robusta, bedacy idealng
bazg do kaw mlecznych,

- 4Swiss BLACK — intensywny trojszczepowy blend 50% Arabica, 50% Robusta, idealny do
espresso i innych kaw czarnych, gwarantuje efekt doskonatej cremy



3. W jakim celu podgrzewa sie filizanki i jak to zrobi¢?

Na grzbiecie ekspresu znajduje sie specjalna metalowa taca do podgrzewania filizanek.
Aby podgrza¢ naczynia, wystarczy postawic je na wigczonym ekspresie. Czy podgrzewa-
nie filizanek ma jakie$ wigksze znaczenie? Ciepto naczynia wptywa na smak kawy umoz-
liwiajac petne rozwiniecie sie aromatu i bukietu. Wtasnie dlatego profesjonalni barisci
podajg kawe w podgrzanych filizankach — warto wzorowac¢ sie na najlepszych.

4. Moja kawa jest zbyt jasna/ zbyt ciemna — co zrobi¢?

Jesli strumien kawy jest zbyt szybki i zbyt jasny, moze to oznaczac¢, ze kawa jest zbyt
grubo zmielona. Aby przestawi¢ mtynek na silniejszy poziom mielenia, nalezy wcisnaé

i przekrecic¢ gatke w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. W sytuaciji od-
wrotnej — gdy kawa leci zbyt wolno i jest zbyt ciemna — nalezy przestawi¢ mtynek na stab-
szy poziom mielenia przekrecajac gatke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.Gatka do
regulacji mtynka znajduje sie¢ w $srodku pojemnika na kawe ziarnistg. Mozna jg przekrecac
tylko podczas pracy mtynka. Szczegotowe informacje znajdujg sie w instrukcji obstugi.

5. Czy kazde mleko nadaje sie do kawy?

Osobom lubigcym mleczne kawy z puszystg piankg, polecamy wybiera¢ mleko o wysokiej
zawartosci thuszczu — najlepiej 3,5%. Ta zasada obowigzuje takze w przypadku mleka bez
laktozy. Nie warto jednak przekraczac tej granicy i decydowacé sie np. na mleko skon-
densowane, poniewaz jest ono zbyt geste, aby odpowiednio sie pieni¢. Osoby unikajgce
produktéw pochodzenia zwierzecego rowniez znajdg mleko, ktére pozwoli im przygoto-
wacé ulubione cappuccino. Najlepiej spieniajg sie mleka: sojowe, owsiane i kokosowe (po
uprzednim rozwodnieniu). Zwolennikom delikatniejszej pianki polecamy mleka o niskiej
zawarto$ci ttuszczu, a w przypadku mlek roslinnych — migdatowe.

6. Codzienne czyszczenie — najszybszy sposob

Do codziennego czyszczenia ekspresu nie sg wymagane detergenty, wystarczy jedynie
wilgotna Sciereczka. Wazne natomiast, zeby codziennie dbaé o czyszczenie spieniacza
do mleka, poniewaz nieczyszczony regularnie moze sie zapychac, co z kolei moze
utrudnia¢ odpowiednie spienianie mleka.

W tym celu nalezy:

1. Odpig¢ pojemnik na mleko lub wyja¢é wezyk ze szklanki z mlekiem

2. Umiesci¢ wezyk mleka w tacy ociekowej lub przypia¢ w uchwycie przy dyszy
spieniajgcej

3. Uruchomi¢ procedure czyszczenia dyszy spieniajacej

SZCZEGOLOWE INFORMACJE NA TEMAT CZYSZCZENIA | KONSERWACJI
ZNAJDUJA SIE W INSTRUKCJI OBSLUGI.



