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Frytkownica powietrzna
4Swiss ABB-021

Pierwsze kroki

Dziekujemy za wybér frytkownicy powietrznej 4Swiss ABB-021.

Przed pierwszym uzyciem prosimy O uwazne zapoznanie sie z instrukcjg obstugi.
Ponizej znajdujg sie najczesciej zadawane pytania Klientow. W przypadku pytan,
watpliwosci pozostajemy do Panstwa dyspozycji. Dane kontaktowe znajdujg sie
na ostatniegj stronie instrukcji obstugi.

Zyczymy przyjemnego uzytkowania!

Najczesciej zadawane pytania:

1. Jak dziata frytkownica powietrzna
4Swiss ABB-021?

Frytkownica powietrzna 4Swiss ABB-021
dziata na zasadzie konwekcji - cyrkuluje N —
gorgce powietrze wokdt jedzenia i w ten ___"fﬂﬁly_’f/f
sposob je ogrzewa. Y e
Proces ogrzewania nie uzywa mikrofal.
Okienko w szufladzie pozwala wygodnie
kontrolowac przygotowywanie potrawy.
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2. lle trwa przygotowanie poszczegoélinych potraw?

Okoto 1,5 raza szybciej niz w tradycyjnym piekarniku

' Chicken (kurczak) - 200°C, 30 min.

Beef (wotowina) - 200°C, 20 min.

™ French Chips (frytki) - 180°C, 15 min.

(L7 Toast (tosty) - 170°C, 10 min.

Pre-heat (podgrzewanie wstepne) - 200°C, 3 min.
é Reheat (odgrzewanie) - 170°C, 5 min.

2t Defrost (rozmrazanie) - 40°C, 7 min.

“p Dehydrate (suszenie owocow i warzyw) - 40°C, 240 min.

3. Jak czysci¢ frytkownice powietrzng?

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zaczekaC, az urzadzenie catkowicie
ostygnie. Aby wytrze¢ zewnetrzng obudowe urzgdzenia, nalezy uzy¢ czystej, wilgotnej
Sciereczki. Do czyszczenia ptyty i szuflady nie nalezy uzywa¢ metalowych
przedmiotow ani srodkdéw czyszczgcych o wiasciwosciach Scierajgcych. Jesli w
zagtebieniu obudowy znajdujg sie resztki jedzenia lub inne zanieczyszczenia, nalezy je
usungc wilgotng, czysta Sciereczkg, a nastepnie osuszyc.

4. Czy ruchome czesci urzadzenia mozna my¢ w zmywarce?

Tak, szuflade oraz kratke mozna my¢ w zmywarce. Po umyciu w zmywarce szybka
w szufladzie moze by¢ lekko zaparowana, jest to zjawiskiem normalnym, ktére ustepuje
samoczynnie.

5. Jakich naczyn mozna uzywac¢ w urzadzeniu 4Swiss ABB-021?

W urzgdzeniu mozna uzywac naczyn i form zaroodpornych: szklanych, ceramicznych,
metalowych i silikonowych, a takze specjalnych rekawow do pieczenia. Zabronione jest
odgrzewanie dan w pojemnikach plastikowych, woreczkach itp.
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